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Глава I

ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ

Статья 1. Цель и сфера регулирования настоящего 

закона

(1) Настоящий закон определяет общие требования гигиены пищевых 

продуктов для предпринимателей продовольственного сектора с учетом 

следующих принципов:

а) обеспечение безопасности пищевых продуктов по всей 

продовольственной цепи;

b) повсеместное внедрение процедур, основанных на принципах 

анализа опасностей и определения критических контрольных точек 

(Hazard Analysis and Critical Control Points, далее – HACCP), вместе с 

применением добросовестных гигиенических практик;

c) разработка и соблюдение национальных и международных руководств по 

добросовестной практике на всех этапах продовольственной цепи в 

соответствии с требованиями гигиены пищевых продуктов и с применением 

принципов HACCP;

d) обеспечение соответствия импортируемых пищевых продуктов 

национальным требованиям гигиены пищевых продуктов, эквивалентным 

требованиям Европейского Союза;

e) возложение ответственности за безопасность пищевых продуктов на 

предпринимателей продовольственного сектора.



Статья 3. Ответственность предпринимателей продовольственного
сектора  в отношении гигиены 

пищевых продуктов

(7) Предприниматели продовольственного сектора должны внедрять и 
поддерживать постоянные процедуры, основанные на 
принципах HACCP, состоящих в следующем:

a) определение любой опасности, которую можно предотвратить, сократить или устранить;
b) определение критических контрольных точек на этапе или этапах, на которых контроль 

необходим, чтобы предотвратить, сократить или устранить опасность;
c) установление предельных значений на критических контрольных точках, которые 

отделяют допустимое от недопустимого, для предотвращения, сокращения или устранения 
идентифицированных опасностей;

d) установление и применение эффективных процедур мониторинга на критических 
контрольных точках;

e) установление корректировочных действий в случае, когда мониторинг показывает, что 
критическая контрольная точка не находится под контролем;

f) установление процедур, которые должны выполняться регулярно с целью проверки того, 
что меры, указанные в пунктах а)–е), работают эффективно;

g) составление документов по подготовке, исполнению, организации, отчетности и 
регистрации, чтобы продемонстрировать эффективность применения мер, предусмотренных 
пунктами а)–f).

(8) При любом изменении продукта, производственного процесса или этапа 
производственного процесса предприниматели продовольственного сектора должны 

пересмотреть процедуру HACCP и внести в нее необходимые изменения. Положения 
части (7) применяются только к предпринимателям 
продовольственного сектора, осуществляющим любой этап производства, 
переработки и распространения пищевых продуктов после первичного 
производства и связанных с ним операций.



(8) При любом изменении продукта, производственного 

процесса или этапа производственного процесса 

предприниматели продовольственного сектора должны 

пересмотреть процедуру HACCP и внести в нее 

необходимые изменения.

Положения части (7) применяются только к 

предпринимателям продовольственного сектора, 

осуществляющим любой этап производства, переработки и 

распространения пищевых продуктов после первичного 

производства и связанных с ним операций.

Статья 3. Ответственность предпринимателей продовольственного

сектора  в отношении гигиены 

пищевых продуктов



(9) Предприниматели продовольственного сектора 

обеспечивают: 

a) предоставление Агентству, по его требованию, 

документов, указанных в пункте g) части (7), 

удостоверяющих выполнение процедур, основанных на 

принципах HACCP, с учетом характера и масштаба 

деятельности в сфере продовольствия; 

b) постоянное обновление документов, описывающих 

процедуры, разработанные в соответствии с настоящей 

статьей;

c) хранение документов и записей в соответствии с 

положениями Закона об архивном фонде Республики 

Молдова № 880/1992.

(10) Агентство рекомендует подробные меры, 

способствующие реализации настоящей статьи, в частности, 

касающиеся использования процедур, установленных в 

руководствах по применению принципов НАССР, в целях 

соответствия положениям части (7).



Статья 8. Учет документации

(1) Предприниматели продовольственного 
сектора должны:

a) хранить документы о применении 
HACCP согласно положениям Закона об 
Архивном фонде Республики Молдова № 
880/1992;

b) по требованию Агентства обеспечивать 
ему доступ к документам о применении 
HACCP



Статья 21. Профессиональное обучение

(1)Предприниматели продовольственного сектора 
должны обеспечить, чтобы лица, работающие с 
пищевыми продукты, были проинструктированы по 
вопросам гигиены пищевых продуктов.

(2) Лица, отвечающие за разработку и 
функционирование процедуры или за применение 
соответствующих руководств, должны пройти 
необходимое обучение по применению принципов 
HACCP.

(3) Предприниматели продовольственного сектора 
должны обеспечить свое соответствие всем 
требованиям в отношении программ обучения для 
лиц, работающих с пищевыми продуктами.



Статья 25. Совместимость с

законодательством Европейского Союза

Настоящий закон перелагает 

положения Регламентов (ЕС)

Регламента (ЕС) № 852/2004 Европейского Парламента и Совета от 29 апреля 2004 года 
о гигиене пищевых продуктов и Регламента (ЕС) № 853/2004 Европейского 

Парламента и Совета от 29 апреля 2004 года об установлении специфических 
гигиенических норм применительно к пищевым продуктам животного 

происхождения, а также Регламента (ЕС) № 2074/2005 Комиссии от 5 декабря 2005 
года об установлении имплементационных мер в отношении некоторых продуктов 

согласно Регламенту (ЕС) № 853/2004 Европейского Парламента и Совета и 
организации официального контроля согласно Регламенту (ЕС) № 854/2004 

Европейского Парламента и Совета и Регламенту (ЕС) № 882/2004 Европейского 
Парламента и Совета, о частичной отмене Регламента (ЕС) № 852/2004 Европейского 
Парламента и Совета и о внесении поправок в регламенты (ЕС) № 853/2004 и (ЕС) № 

854/2004. 
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СПАСИБО ЗА ВНИМАНИЕ


