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1. SCOP

Prezenta procedura are ca scop descrierea actiunilor succesive ale activitatilor de prelevare,
depozitare, pastrare si transportare a probelor de produse alimentare efectuate de catre
inspectorii Agentiei in cadrul controlului oficial. Actiunile descrise se vor desfasura intr-un
mod uniform pe intreg teritoriul Republicii Moldova. Totodata, prezenta procedura serveste
ca baza pentru elaborarea procedurilor specifice de prelevare a probelor de produse
alimentare.

2. DOMENIU DE APLICARE

Prevederile prezentei proceduri se refera la metodologia de pregatire si prelevare a probelor
de produse alimentare si expedierea lor spre laborator pentru investigatii. Respectarea
prevederilor prezentei proceduri este obligatorie pentru toti inspectorii din cadrul sectiei
siguranta alimentelor din cadrul Agentiei.

3. DEFINITII S1 ABREVIERI
3.1. Definitii

Lot - o cantitate identificabila de produs alimentar, livrata la un anumit moment si determinata
de catre o persoana autorizata, avand caracteristici comune privind originea, varietatea, tipul
de ambalaj, ambalatorul, expeditorul, marcajele si, in cazul pestelui, dimensiunea;

Operator din domeniul alimentar — persoana fizica sau juridica responsabila de
respectarea reglementarilor din domeniul alimentar in cadrul intreprinderii din domeniul
alimentar aflata sub controlul sau;

Proba sau esantion — set compus din una sau mai multe unitati sau dintr-o portiune a unei
materii, selectate prin diferite mijloace dintr-o cantitate importanta de materie, avand drept
scop furnizarea de informatii cu privire la o caracteristica anume a materiei studiate sau cu
privire la procesul din care a rezultat

Prelevare de probe —recoltarea de probe de produse alimentare sau de orice alte substante
(inclusiv din mediu) relevante pentru intreg lantul alimentar pentru a verifica prin intermediul
analizelor respectarea legislatiei privind produsele alimentare si a normelor privind sanatatea
si bunastarea animalelor

Prelevare la suspiciune - prelevarea in cazul existentei suspiciunii neconformitatii cu
legislatia a produselor alimentare. Probele obtinute in urma acestei prelevari nu sunt extrase
aleatoriu.

Proba elementara — o cantitate de produs prelevata dintr-un singur punct al
lotului sau sublotului

Proba globala - amestecul tuturor probelor elementare reprezentativ pentru
lotul sau sublotul din care au fost prelevate probele respective). Proba globaléa trebuie sa
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contind suficient material pentru a permite extragerea tuturor probelor ce vor fi supuse
analizei.

Proba de laborator — cantitate de produs separata din proba globala destinata examenului
de laborator pentru analiza conformitatii produselor alimentare cu reglementarile aplicabile
din domeniul alimentar.

Proba pentru a doua expertiza - cantitate de produs separata din proba globala care
permite operatorului din domeniul alimentar sa solicite o analiza de catre un alt laborator
acreditat in cazul nu este de acord cu rezultatele analizei probei de laborator. Aceasta proba
ramane in posesia operatorului.

Proba pentru opinie suplimentara — cantitate de produs separata din proba globala, care
permite o a doua analiza in cadrul celei de a doua expertize si este utilizata in caz de litigiu .
Analiza se efectueaza in cadrul altui laboratorul national oficial aprobat de Agentie, iar in
cazul in care nu exista un laborator national oficial pentru metoda respectiva, probele se trimit
pentru testare la un alt laborator acreditat ISO 17025 international.

Recipient pentru proba — container de o anumita constructie, produs din materialele care
asigura siguranta probei si previn orice schimbari care ar putea influenta analiza probei sau
interpretarea rezultatelor analizei, folosit pentru colectarea probei de catre un inspector
autorizat al STSA.

Retinere oficiala — procedura prin care Agentia se asigura ca hrana pentru animale sau
produsele alimentare suspecte nu sant deplasate sau alterate pana la luarea deciziei cu
privire la destinatia lor ulterioara; aceasta procedura include antrepozitarea marfii retinute de
catre operatorii din domeniul hranei pentru animale si din sectorul alimentar in conformitate
cu instructiunile Agentiei;

Sigilarea probei — metoda de lucru folosita pentru a asigura ca in timpul transportarii probei
nu va fi posibila scoaterea probei din ambalaj sau indepartarea marcajului probei fara
deteriorarea acestuia.

Eticheta probei — fisa in care se indica codul unic al probei.

Marimea probei — numarul de obiecte sau cantitatea de material care constituie proba (/SO
7002).

3.2. Abrevieri

Agentia Agentia Nationala pentru Siguranta Alimentelor;

STSA Subdiviziune Teritoriala pentru Siguranta Alimentelor;

PIF Post de inspectie la frontiera

|.P CRDV Institutia Publica Centrul Republican de Diagnostic Veterinar;
LIMS Sistemul Informational de Management al Laboratoarelor;
SIIA Sistemul Informational Integrat Automatizat

Operator Operator din domeniul alimentar
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4.DOCUMENTE DE REFERINTA

1.

o

10.

11.

12.

13.
14.
15.

16.
17.
18.
19.

20.
21.
22.
23.

Codul Administrativ al Republicii Moldova nr. 116/2018;

Legea nr. 50/2013 privind controlul oficial pentru verificarea conformitatii cu cerintele fata
de hrana pentru animale, produsele alimentare, precum si cu normele de sanatate si
bunastare a animalelor;

Legea nr.131/2012 privind controlul de stat asupra activitatii de intreprinzator;

Hotararea Guvernului nr.298/2011 pentru aprobarea Normei sanitar-veterinare privind
masurile de supraveghere si control al unor substante si al reziduurilor acestora la
animalele vii si la produsele lor, precum si al reziduurilor de medicamente de uz veterinar
in produsele de origine animala;

Hotararea Guvernului nr.221/2009 cu privire la aprobarea Regulilor privind criteriile
microbiologice pentru produsele alimentare;

Hotararea Guvernului nr.1004/2010 cu privire la aprobarea Metodelor de prelevare a
probelor pentru controlul oficial al reziduurilor de pesticide de pe si din plante si produse
de origine vegetala si animala;

Hotararea Guvernului nr.115/2013 privind controlul nitratilor in produsele alimentare de
origine vegetala;

Hotararea Guvernului nr.782/2010 pentru aprobarea Normei sanitar-veterinare privind
prelevarea probelor oficiale de la animalele vii si din produsele de origine animalg;
Hotararea Guvernului Nr. 208/2013 cu privire la aprobarea Metodelor de prelevare a
probelor pentru determinarea nivelului de micotoxine in produsele alimentare;
Hotararea Guvernului Nr. 941/2010 cu privire la aprobarea Regulilor privind metodele de
prelevare si analiza a probelor pentru controlul oficial al nivelurilor de plumb, cadmiu,
mercur, staniu anorganic, 3-MCPD si hidrocarburi policiclice aromatice in produsele
alimentare;

ISO 17020:2012 Evaluarea conformitatii. Cerinte pentru functionarea diferitelor tipuri de
organisme de inspectie;

ISO 7002:1986 Produse alimentare agricole. Schema metodei standard de prelevare
dintr-un lot;

ISO 8197:1988 Lapte si produse lactate. Prelevare. Control dupa trasaturi variabile;

ISO 5555:2001 Grasimi si uleiuri animale si vegetale. Prelevare;

ISO 17604:2015 Microbiologia lantului alimentar. Prelevarea probelor de carcase pentru
analiza microbiologica;

ISO 948:1980 Mirodenii si condimente. Prelevare;

ISO 1839:1980 Ceai. Prelevare;

ISO 24333:2009 Cereale si produse din cereale. Prelevare;

ISO 6639-2:1986 Cereale si leguminoase. Determinarea infestarii ascunse cu insecte.
Partea a 2-a: Prelevare;

ISO 542:1990 Oleaginoase. Prelevare;

ISO 5500:1986 Reziduuri in plante oleaginoase. Prelevare;

ISO 707:2008 Lapte si produse lactate. Ghid general pentru prelevare;

ISO 5538:2004 Lapte si produse lactate. Prelevare. Control dupa trasaturi calitative.
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24. CODEX Alimentarius: Ghid general pentru prelevare (CAC/GL 50-2004);

25.0rdinul nr.149/2023 privind retragerea si rechemarea produselor alimentare
neconforme reglementarilor in domeniul alimentar si notificarea Agentiei Nationale
pentru Siguranta Alimentelor.

5. RESPONSABILITATI

Seful subdiviziunii teritoriale pentru siguranta alimentelor, sefii posturilor de inspectie la
frontiera, sefii directiilor de profil din cadrul Aparatului central deleaga inspectori pentru
prelevarea de probe si monitorizeaza corectitudinea prelevarii probei de catre inspectorii
delegati.
Inspectorii Agentiei din domeniul sigurantei alimentelor delegati pentru prelevarea de probe
sunt responsabili de corectitudinea aplicarii prezentei proceduri dupa cum urmeaza:
— Pregatirea catre prelevare;
— Corectitudinea efectuarii procedurii de prelevare;
— Sigilarea si marcarea probelor;
— Completarea procesului verbal de prelevare;
— Transmiterea probelor prelevate pentru a fi analizate intr-un laborator acreditat;
— Receptionarea raportului de incercari de laborator, interpretarea rezultatelor si
inregistrarea acestora;
— Informarea operatorului din domeniul alimentar cu privire la rezultatele neconforme,
initierea controalelor inopinate si aplicarea masurilor restrictive;
— Pastrarea inregistrarilor.

6. DESCRIEREA PROCEDURII
6.1. GENERALITATI

In conformitate cu prevederile Legii nr. 50 din 28.03.2013, prelevarea probelor este parte
componenta a controlului oficial. Astfel, in toate cazurile prelevarea probelor se efectueaza
fara prevenire prealabila a operatorilor din domeniul alimentari cu exceptia cazurilor in care
prelevare probelor se efectueaza la solicitarea operatorilor.
Probele trebuie sa fie prelevate, ambalate, etichetate, sigilate, depozitate si transportate spre
un laborator specializat acreditat, desemnat sau contractat de catre Agentie, doar de catre
inspectorii delegati in acest sens de catre conducatorul STSA Inspectorii delegati, trebuie sa
posede cunostinte teoretice si experienta practica speciala in conformitate cu domeniul
prelevarii de probe. Totodata, inspectorii delegati sunt responsabili de intregul proces (toate
etapele) de prelevare a probelor. Prelevarea probelor poate fi efectuata in urmatoarele cazuri:
Prelevarea de probe planificate se efectueaza in conformitate cu planurile si programele
de monitorizare si supraveghere pentru produsele alimentare de origine animala si
nonanimala aprobate anual de catre ANSA, dupa cum urmeaza:

1. Planuri/programe de monitorizare si supraveghere a alimentelor de origine animala;
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2. Planuri/programe de monitorizare gi supraveghere a alimentelor de origine
nonanimala.

3. Planuri/programe de monitorizare si supraveghere a alimentelor din alimentatia
publica, petitii si toxiinfectii alimentare;

4. Planuri/programe de monitorizare si supraveghere a alimentelor de origine animaléa gi
nonanimala din import

Probele planificate se preleveaza in timpul controalelor oficiale. In cazul lipsei controlului
planificat, in perioada repartizata, la operatorul din domeniul alimentar de la care urmeaza
sa fie prelevate probe, se va solicita permisiunea acestuia pentru prelevare printr-o scrisoare
de intentie, conform modelului din Anexa nr. 1 la prezenta procedura.

Prelevare de probe in caz de suspiciune se va efectua:

a) In cadrul controalelor oficiale planificate atunci cand in timpul controlului la unitate
inspectorul identifica neconformitati in lantul de producere, care ar influenta
inofensivitatea si calitatea produselor alimentare si ulterior ar pune in pericol sanatatea
consumatorilor finali;

b) Tn baza unor plangeri, sesizari, cazuri de intoxicatii alimentare, reclamatii, parvenite in
scris la adresa ANSA de la consumatorii finali sau alte autoritati/organe de control;

c) In baza unor solicitari scrise, sau ordine, decizii ale conducerii ANSA sau ale altor
autoritati competente;

d) La solicitarea operatorilor economici.

Prelevarea de probelor inopinate se efectueaza la cererea agentului economic conform

modelului din Anexa nr. 2, in caz ca acesta solicita certificarea produselor alimentare de catre

Agentie.

6.2. PROCEDURA TEHNICA DE PRELEVARE A PROBELOR
6.2.1. Pregatirea pentru prelevare

Inainte de a se deplasa la prelevarea probelor inspectorii delegati analizeaza atent
programele de monitorizare repartizate si planifica prelevarea probelor in asa fel incat
acestea sa se desfasoare in timpul controalelor planificate.

Inspectorii delegati trebuie sa se echipeze cu echipamente de protectie si recipiente pentru
prelevare de probe necesare in cadrul controalelor operatorilor din domeniul alimentar.
Setul standard pentru prelevare trebuie intotdeauna sa includa:

e halat de unica folosinta, boneta, bahile, manusi (sterile/nesterile);

o dezinfectanti (etanol 70%; servetele sau discuri cu alcool;

e termometru;

e materiale pentru marcare (etichete, autocolante, markere permanente etc.);

e pungi/recipiente (sterile si nesterile);

e sigilii.

Aditional, in functie de scopul investigatiei probelor si consistenta produsului alimentar,
inspectorul trebuie sa dispuna de echipamente de prelevare sterile sau nesterile, dar
intotdeauna curate:
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e pentru lichide: linguri, polonice, prelevatoare de lichid (pentru colectare de probe dintr-
un singur punct), seringi, pipete, sonde, sticle;

e pentru produse congelate in blocuri: burghiu electric sau manual cu varfuri potrivite,
ferestrau electric sau manual cu lame inoxidabile sau alt prelevator de probe, spatula sau
lingura;

e pentru produse moi: fierastrau tip panglica sau alt prelevator de probe, spatule, cutite;

e pentru produse solide: linguri, cleste, pensete, cutite, scalpele, burghie specifice;

e pentru produse fierbinti (produse pregatite, gata de servire): toate instrumentele
(lingurile, polonicele) si recipientele (cutiile sau pungile) trebuie sa fie termorezistente;

e alte echipamente si instrumente necesare, in functie de produs si metoda de
prelevare.

Echipamentele si recipientele de prelevare a probelor, trebuie sa fie confectionate din

materiale care sa corespunda cerintelor fata de materialele care intra in contact cu produsele

alimentare, adica sa fie inerte, sa fie cu suprafete netede, curate, care nu prezinta risc si
pericol pentru sanatatea publica si care nu provoaca modificari adverse in compozitia sau
proprietatile organoleptice ale produselor alimentare. Totodata, instrumentele de prelevare
trebuie sa fie confectionate din materiale rezistente la dezinfectie si sterilizare, incapabile sa
provoace modificari ale probei care ar influenta rezultatele investigatiei de laborator, iar in
caz de necesitate acestea trebuie sa fie in ambalaj steril intact.

Ajuns la locul de prelevare a probelor, inspectorul delegat inména scrisoarea de intentie si
informeaza operatorul din domeniul alimentar despre:

o Scopul prelevarii probelor;

. Tipul produselor si loturile din care urmeaza sa fie prelevate probele;

o Metodele de prelevare care se vor folosi;

o Dreptul la a doua expertiza pe cheltuiala proprie.

6.2.2. Prelevarea si ambalarea probelor

Inainte de prelevare, inspectorii trebuie s& indeparteze toate obiectele personale precum
bijuteriile, ceasurile de mana, telefoanele mobile, cheile, stilourile etc. si sa le plaseze in locuri
special amenajate de catre operatorul din domeniul alimentar, din care acestea sa nu poata
nimeri intamplator in recipientele de prelevare a probelor, in ambalajele deschise cu produse
alimentare, locuri de pastrare a produselor in vrac s.a.

In cadrul prelevarii de probe, in dependenta de tipul probei, inspectorul poarta, in mod
obligatoriu, echipamente de protectie corespunzatoare precum: boneta, halat, manusi,
bahile, masca, etc.

Inspectorul trebuie sa-si spele mainile inainte si dupa colectarea probelor. In timpul colectarii
probelor, din motive de securitate este recomandabil de a purta manusi de protectie. De
regula, manusile trebuie schimbate dupa manipularea sau deschiderea ambalajelor, precum
si dupa atingerea obiectelor cum ar fi telefoanele mobile sau se vor schimba ori de céte ori
va fi necesar.

Daca, in cadrul unei masuri, este prevazuta prelevarea probelor pentru mai multe investigatii
(microbiologice, chimice), atunci initial se vor preleva probele pentru analiza microbiologica
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si ulterior cele pentru analiza chimica, fizica, organoleptica. In caz de prelevare pentru analiza
microbiologica echipamentele de protectie trebuie s fie sterile. in caz de prelevare pentru
analiza chimica sau de alt tip, echipamentele de protectie pot fi nesterile, dar trebuie sa fie
curate.
Metodele de prelevare difera in functie de produsul ce trebuie sa fie prelevat (ex: marimea
unitatii de produs, produse alimentare solide, lichide. Procedura de prelevare consta in
extragerea probelor elementare din diferite puncte ale lotului.
Se colecteaza probe elementare de dimensiuni similare si in cantitati suficiente conform
procedurilor specifice, pentru a facilita analizele de laborator. Este importanta si imperios
necesara mentinerea masurilor de precautie in cursul prelevarii probelor elementare si a
tuturor procedurilor ulterioare, pentru a pastra integritatea probelor (de ex: evitarea
contaminarii probelor, sau altor operatiuni ce ar putea face ca proba sa devina
nereprezentativa pentru lotul din care a fost prelevata).
Probele elementare trebuie sa contina suficient material pentru formarea probei globale si
pentru a permite extragerea tuturor probelor ce vor fi supuse analizei: proba de laborator,
proba pentru a doua expertizd si proba pentru opinie suplimentara. Toate probele se
ambaleaza si se sigileaza individual, numarul fiecarui sigiliu si dimensiunea probei vor fi
consemnate in Procesul verbal de prelevare a probelor de produse alimentare.
Toate probele trebuie sa fie ambalate si pastrate in asa fel incéat caracteristicile controlate
sa nu se modifice. In cadrul actiunii de control oficial se preleveazé probe elementare care
prin omogenizare formeaza proba globala. Aceasta se imparte dupa caz, in:

1) Proba de laborator;

2) Proba pentru a doua expertiza;

3) Proba pentru opinie suplimentara

Analizarea probei de opinie suplimenta se realizeaza in caz de litigiu atunci cand se
contesta rezultatul obtinut la analiza probei de laborator pe baza rezultatelor obtinute
la analiza probei pentru a doua expertiza.

Schema generala de prelevare si transport probe

Proba Proba de

elementard laborator
Labaorator

Proba Proba pentru oficial
- Proba globala opinie
elementard

suplimentara
Proba / Proba pentru a

elementard doua expertiza

Operator
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Tehnica prelevarii probelor

In dependenta de tipul produsului prelevat, acestea se vor colecta cu un instrument potrivit
(lingura, spatula, polonic etc.) in felul urmator: se ia o portiune de produs si se plaseaza intr-
0 punga sau cutie (pentru produse solide) sau in sticla (pentru produse lichide) care se
inchide ermetic.

Produsele ambalate sau invelite (congelate, refrigerate sau de temperatura ambianta) se
preleva in ambalaj original si se plaseaza in recipiente fara a se deteriora ambalajul.
Produsele congelate se colecteaza rapid, evitandu-se cresterea sau diferenta de
temperatura.

Inspectorii nu trebuie sa plaseze ambalajele sau probele direct pe podea in timpul prelevarii.
Probele intotdeauna trebuie sa fie colectate in recipiente noi si curate, destul de rezistente
pentru a proteja produsul de deteriorare si contaminare incrucisata. Cantitatea de proba
prelevata nu trebuie sa depaseasca trei patrimi din volumul recipientului, daca nu exista alte
cerinte speciale.

Probele pentru investigatie organoleptica se colecteaza in borcane sau recipiente curate.
Probele de fructe uscate se colecteaza in pungi de plastic impermeabile. Produsele agricole,
nucile, boabele, cerealele, leguminoasele, condimentele, ierburile si semintele de
condimente se pot colecta in pungi de hértie sau de plastic.

Oricand este posibil, produsele prefabricate, alimentele congelate rapid in ambalaje
individuale si alte alimente congelate ambalate trebuie sa fie colectate in ambalaj.
Alimentele perisabile si cele congelate trebuie sa fie pastrate si transportate la temperaturi
cat mai apropiate de temperaturile la care sunt pastrate la depozit. In recipient probele se
plaseaza in lada frigorifica, frigider sau cutie izoterma, potrivita pentru starea produsului.
Probele trebuie sa fie ambalate astfel incat sa se evite contaminarea incrucisata si scurgerea
sau pierderea umiditatii si sa fie usor identificabile.

Probele trebuie sa fie pastrate in asa mod incéat sa nu se modifice caracteristicile examinate
(de exemplu, pentru controlul microbiologic in mod obligatoriu se va folosi un recipient steril
Si rece). In plus la aceasta, proba se colecteaza intr-un recipient curat si inert care previne
contaminarea probei din exterior si o protejeaza impotriva deteriorarii in timpul transportarii.
Produsele fierbinti si reci nu se pot transporta in acelasi container/boxa.

Alimentele care nu au fost congelate pana la prelevarea probelor nu trebuie sa fie congelate
dupa prelevare, daca nu sunt prevazute alte conditii speciale.

Proba pentru a doua expertiza si proba pentru opinie suplimentara

Dreptul la 0 a doua expertiza permite operatorului sa solicite o examinare de catre un alt
expert recunoscut si calificat corespunzator a documentelor privind prelevarea de
esantioane, analizarea, testarea sau diagnosticarea.
Inspectorii Agentiei responsabili de prelevarea probelor informeaza intotdeauna operatorul
cu privire la:

1. dreptul de a obtine proba pentru a doua expertiza si proba de opinie suplimentara;

2. conditile de depozitare si transport in vederea analizarii probei pentru a doua

expertiza ti a probei pentru opinie suplimentara, in cazul prelevarii acesteia;
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3. calea de atac a rezultatelor incercarilor de laborator initiale.
In cazul in care operatorul opteaza pentru existenta probei pentru a doua expertiza si proba
pentru opinie suplimentara, prelevarea acesteia trebuie efectuata cu respectarea
urmatoarelor conditii:

1. sa fie efectuata in momentul prelevarii initiale a probei de laborator (sa fie separata

din proba globala)
2. termenul de valabilitate a produsului sa permita prelevarea si pastrarea pentru un
interval de timp mai indelungat;

3. sa existe suficient substrat pentru prelevare;
Proba pentru a doua expertiza si proba pentru opinie suplimentara trebuie ambalata, sigilata
si unic identificata prin etichetare in acelasi mod ca proba de laborator (anexa nr. 5). Proba
pentru a doua expertiza si proba pentru opinie suplimentara raman in grija si sub raspunderea
operatorului (asumata prin semnatura).Pe eticheta probei pentru a doua expertiza se vor
inscrie aceleasi date ca pe cea a probei de laborator, cu mentiunea ,Probé pentru a doua
expertizad” si ,Probéd pentru opinie suplimentara”
Inspectorii trebuie sa explice reprezentantului operatorului cum sa pastreze proba pentru a
doua expertiza si proba pentru opinie suplimentara, accentudnd conditile (temperatura
corespunzatoare, evitarea razelor directe ale soarelui etc.), in care proba fisi va pastra
caracteristicile.
Proprietarul probei pentru a doua expertiza o poate transmite spre examinare la orice
laborator care detine acreditarea necesara. Cheltuielile de analiza a probei pentru a doua
expertiza vor fi suportate de catre operator.
Proba pentru opinie suplimentara se utilizeaza doar in caz de litigiu. Laboratorul oficial care
efectueaza o alta analiza in conformitate preia functia de ,arbitru” in cazurile in care exista
un litigiu intre Agentie si operator, pe baza analizei initiale (probei de laborator initiale) si a
celei de a doua expertize
In cazul in care operatorul nu solicitd o proba pentru a doua expertiza si proba de opinie
suplimentara, acest lucru se consemneaza in procesul-verbal de prelevare si operatorul
pierde dreptul la a doua expertiza prin analiza acestei probe.
Solicitarea de catre operator a unei a doua expertize nu aduce atingere obligatiei Agentiei de
a lua masuri prompte in vederea eliminarii sau limitarii riscurilor pentru sanatatea umana, a
animalelor si a plantelor sau pentru bunastarea animalelor sau, in ceea ce priveste OMG si
al produselor de protectie a plantelor, si pentru mediu, in conformitate cu normele si legislatia
in vigoare.

Situatii in care proba pentru a doua expertiza si proba pentru opinie suplimentara nu
se preleveaza:
1. Exista o cantitate insuficienta de material ce necesita a fi prelevat;
2. Probele pentru analiza microbiologica;
3. Testele de sanitatie;
4. Exista credinte stricte de timp pentru esantionare si analiza. Ex. probele de apa
imbuteliatd de origine autohtona la investigatii microbiologice (investigatile se
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efectueaza in maximul 24 ore de la imbuteliere). Acest lucru nu se aplica probelor de
vanzare cu amanuntul si parametrilor analizati in acea etapa;
5. Exista cerinte stricte de timp si temperatura pentru finalizarea analizei (Exemplu:
Analiza histaminei a pestelui si a produselor pescaresti.).
Pestele, in vederea detectiei parazitilor prin metoda examinarii vizuale;
Materialul prelevat reprezinta un risc daca este pus la dispozitia intreprinderii
alimentare;

N o

6.2.3. Sigilarea si marcarea probei

inainte de livrare spre laborator, fiecare ambalaj cu proba prelevata trebuie sa fie sigilata si
marcata in mod clar la locul prelevarii, astfel incat sa se faca vizibila deschiderea
neautorizata. Sigiliul trebuie sa aiba un cod numeric special, care se indica in procesul-verbal
de prelevare a probelor de produse alimentare.

Eticheta probei (anexa nr. 5), trebuie sa fie atasata (lipita) bine de recipient pentru ca sa nu
se piarda in timpul transportarii la laborator. Informatia de pe eticheta trebuie sa fie inscrisa
clar si vizibil, aplicata astfel incat sa nu poata fi modificata .

6.2.4. intocmirea procesului-verbal de prelevare a probelor de produse alimentare

Procesul verbal de prelevare se va intocmi doar in Subsistemul informational de
management al laboratoarelor LIMS. Inspectorii responsabili de prelevarea probelor se vor
asigura ca sunt completate toate campurile din proces asigurand in mod clar identificarea
loturilor de produse supuse prelevarii.

Procesul-verbal de prelevare a probelor de produse alimentare este semnat de catre
inspectorul delegat si de catre reprezentatul operatorului din domeniul alimentar. Daca,
reprezentantul operatorului refuza sa semneze documentul, inspectorul trebuie sa inscrie in
procesul-verbal de prelevare a probelor textul ,Refuz de a semna” si sa se asigure cu doi
martori.

Un proces verbal de prelevare va insoti proba la laborator, unul va ramane in posesia
agentului economic de la care s-au prelevat probele iar unul la inspectorii responsabili de
prelevarea probelor.

6.2.5 Transportarea probelor si livrarea lor la laborator

Transportarea probelor spre laborator trebuie sa se realizeze cat mai rapid si in conditii de
temperatura si umiditate relativa a aerului adecvate tipului de produs pentru a asigura
pastrarea probelor. Pentru produsele alimentare prelevate in cadrul programelor de
monitorizare si supraveghere transportarea probelor la laborator se efectueaza de inspectorii
responsabili de prelevarea probelor in termene cat mai restranse in conditii de temperatura
si umiditate relativa a aerului corespunzatoare fiecarui tip de produs. Probele pentru
investigatii microbiologice se livreaza in cel mult 24 ore din momentul prelevarii.

Pentru asigurarea unui regim de temperatura corespunzator in timpul transportarii probelor
se utilizeaza o cutie izoterma prevazuta cu pungi cu gel rece instant, lazi izoterme sau alte
containere similare.
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Remarca: La probele prelevate de la produsele alimentare care necesita pastrate in regim
termic controlat in containere se plaseaza termometrul sau sonde de temperatura sau
inregistratorul de temperatura pentru a mentine conditiile obligator necesare de transportare.

Produsele care nu necesita conditii termice controlate cum ar fi produse in forma de praf,

conserve pot fi transportate obisnuit.

Transportarea probelor la laborator se efectueaza cu respectarea urmatoarelor conditii:

1. probele se plaseaza si se transportd in containere impermeabile intru evitarea
contaminarii;

2. probele de produse proaspete sau probele de alimente care nu necesita un regim anumit
de temperatura trebuie sa fie transportate in conditii de temperatura corespunzatoare,
prevazute de producator, standarde sau acte legislative relevante si nu trebuie sa fie
congelate;

3. probele de produse congelate trebuie transportate la temperatura de -18°C sau la o
temperatura inferioar3;

La sosirea in laboratorul indicat in procesul-verbal de prelevare a probelor de produse
alimentare, inspectorii verifica temperatura de transportare conform indicilor termometrului
din containerul cu probe si inscrie rezultatele in procesul-verbal de prelevare a probelor de
produse alimentare. Receptionarea probelor in laborator se indica in procesul-verbal de
prelevare a probelor de produse alimentare. Astfel, persoana responsabila pentru primirea
probelor din cadrul laboratorului, indica data si ora primirii.

Atunci cand din anumite motive laboratorul de referinta nu are posibilitatea de a examina

probe la anumiti indici in scopul realizarii programelor nationale de monitorizare, acesta poate

sa receptioneze si sa depoziteze probele de produse alimentare in conditii corespunzatoare
iar ulterior sa le transmita pentru examinare unui alt laborator national sau international
contractat de Agentie.

6.2.6 inregistrarea si evaluarea rezultatelor investigatiei de laborator

Dupa efectuarea investigatiei, rezultatul obtinut este inregistrat in sistemul LIMS de catre
responsabilii din laboratoare. Totodata, raportul de incercari va fi vizualizat de catre
inspectorul responsabil din cadrul Agentiei. Inspectorii care au prelevat probele evalueaza
rezultatele analizei de laborator, iau decizia privind conformitatea probei si inscriu informatia
corespunzatoare in registrele proceselor verbale de prelevare a probelor.

Inspectorii informeaza operatorul despre rezultatele analizelor de laborator doar in cazul cand
rezultatele de laborator indica neconformitati. In cazul in care la prelevarea probelor au fost
impuse restrictii de comercializare pana la obtinerea rezultatele incercarilor de laborator,
inspectorii informeaza operatorul inclusiv despre rezultatele conforme.

Inspectorii mentin evidenta tuturor probelor prelevate inclusiv rezultatele incercarilor de
laborator in registrele proceselor verbale de prelevare a probelor de produse alimentare
conform anexei nr. 3 sinr.4

In acest caz lotul de produse declarat neconform este pus sub retinere oficiala iar operatorul
este informat despre obligativitatea de a initia procedurile de retragere de pe piata si
rechemare de la consumator a produselor neconforme in conformitate cu ordinul nr.
149/2023.
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6.2.7. Stabilirea conformitatii loturilor si calea de atac

Conformitatea loturilor se stabileste prin interpretarea rezultatelor probelor analizate in functie
de prevederile legislatiei specifice in vigoare.

In cazul in care rezultatele probei de laborator este in conformitate cu prevederile legislatiei
in vigoare, lotul se clasifica ca fiind conform (acceptat)

In cazul in care rezultatul probei de laborator nu este in conformitate cu prevederile legislatiei
in vigoare lotul se clasifica ca fiind neconform (respins)

Calea de atac a rezultatelor incercarilor probei de laborator

Daca, in urma analizei probei de laborator, lotul este clasificat ca fiind neconform, operatorul
este informat imediat. n cazul in care acesta nu este de acord cu rezultatul incercarilor de
laborator anuntat si doreste sa conteste rezultatul obtinut in controlul oficial, notifica in scris
acest fapt STSA responsabile cu prelevarea probelor, in termen de 2 zile lucratoare de la
data luarii la cunostinta despre aceasta.

In cel mai scurt termen posibil de la aflarea rezultatului neconform al analizei probei de
laborator, operatorul poate initia analiza probei pentru a doua expertiza, in vederea
contestarii rezultatului. Aceasta analiza se poate efectua doar intr-un laborator acreditat, care
utilizeaza aceiasi metoda de testare.

Pana la obtinerea rezultatelor incercarilor de laborator la proba pentru a doua expertiza
produsele se vor afla sub retinere oficiala sub responsabilitatea operatorului si sub
supravegherea inspectorilor.

La obtinerea rezultatului analizei probei pentru a doua expertiza, operatorul il aduce la
cunostinta inspectorilor Agentiei.

Contestarea rezultatelor probei de laborator se efectueaza in scris si poate realiza in
maximum 30 zile dupa ce rezultatul analizei probei pentru a doua expertiza a fost adusa la
cunostinta inspectorilor Agentiei.

Actiuni in caz de litigiu

In caz de litigiu, pe baza celei de a doua expertize mentionate operatorii din domeniul
alimentar pot solicita pe cheltuiala proprie examinarea documentelor analizei initiale sau,
dupa caz, investigarea probei pentru opinie suplimentara de catre un alt laborator oficial
acreditat aprobat de Agentie. In final, pe baza rezultatelor obtinute Tn urma acestor actiuni
inspectorii stabilesc conformitatea/neconformitatea lotului. Costurile suplimentare privind
examinarea documentelor si analiza probelor sunt suportate de operatorul din domeniul
alimentar care a contestat rezultatul controlului oficial.

Examinarea documentelor analizei initiale

Examinarea documentelor analizei initiale include examinarea metodelor de analiza, testare
sau diagnosticare utilizata de laboratorul oficial. Aceasta examinare se efectueaza de catre
Centrul National de Acreditare (MOLDAC) la cererea agentului economic si pe cheltuiala
acestuia
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La finalul expertizei documentare se poate confirma/infirma corectitudinea prelevarii probelor
si examinarii de laborator pe baza caruia inspectorii iau decizia finala privind conformitatea
lotului supus controlului.

Investigatii suplimentare la un alt laborator acreditat

Operatorul poate contesta raportul de incercari eliberat initial solicitdnd analiza probei de
opinie suplimentara. In acest caz, raportul de incercéri cu care poate fi contestat rezultatul
controlului oficial trebuie sa fie eliberat de un laborator acreditat aprobat de Agentie (conform
SR ISO EN 17025) care utilizeaza o metoda de determinare care prezinta criterii de
performanta cel putin egale cu cele ale metodei de determinare prin care s-a analizat proba
de laborator desemnat de Agentie.

In cazul in care rezultatul probei pentru opinie suplimentard este in conformitate cu
prevederile legislatiei in vigoare, lotul se considera conform (acceptat)

In cazul In care rezultatul probei de referinta nu este in conformitate cu prevederile legislatiei
in vigoare, lotul se considera neconform (respins).

Schema stabilirii conformitatii loturilor

Analiza probei de
laborator
“Contestarea
__rezultatului
4
Rezultat Rezultat Analiza probei pentru a
conform neconform doua expertiza (/}:n ’;;;;ﬁ\
L e ae et
Rezultat Rezultat T Analiza probei de
neconfarm confarm opinie suplimentara
Rezultat Rezultat
neconform conform
LOT B ‘
NECONFORM |
LOT L
CONFORM

7. INREGISTRARI

7.1 Modelul scrisorii de intentie - formular cod:SIPP-7.3

7.2. Cerere de prelevare a probelor de produse alimentare - formular cod: CECI - 7.3

7.4. Registrul pentru inregistrarea probelor de produse de origine animala - formular cod:
RPOA 7.2;
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7.4. Registrul pentru inregistrarea probelor de produse de origine nonanimala - formular cod:
RPONA 7.2.

7.5. Modelul etichetei probei - formular cod: EPP- 7.3

8. ANEXE

8.1.Anexa nr.1 Modelul scrisorii de intentie - formular cod:SIPP-7.3

8.2 Anexa nr.2 Cerere de prelevare a probelor de produse alimentare formular cod: CECI 7.3
8.3 Anexa nr.3 Registrul pentru inregistrarea probelor de produse de origine animala -
formular cod: RPOA 7.2

8.4. Anexa nr. 4 Registrul pentru inregistrarea probelor de produse de origine nonanimala
formular cod: RPONA 7.2

8.5. Anexa nr. 3 Modelul etichetei probei - formular cod:SIPP-7.3
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Anexanr. 1

,Procedura generaléd de prelevare
a probelor de produse alimentare”

MODEL
de scrisoare de intentie

Denumirea agentului
economic/adresa

Prin prezenta, subdiviziunea teritoriala pentru siguranta alimentelor
, In scopul implementarii Programului
de monitorizare pentru anul ,
solicita, respectuos, permisiunea de a preleva produse alimentare in baza
anexei a Ordinului nr.,

Prezenta solicitare se intemeiaza pe prevederile art. 7 alin.(1), lit.(d) din
legea nr. 50/2013 si nu constituie un control planificat sau inopinat in sensul
Legii 131/2012.

Astfel, se contribuie, in comun, la asigurarea consumatorului cu produse
calitative si sigure pentru consum.

Conducatorul
Subdiviziunii teritoriale
pentru siguranta alimentelor (nume/prenume/semnatura)

FORMULAR Cod: SIPP - 7.3 Editia 1/09.2023 pag.1/1
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Anexa Nr.2 |a
,Procedura generaléa de prelevare
a probelor de produse alimentare

Agentul economic

Sediul

IDNO/IDNP

Nr. tel./fax

Data, luna, anul depunerii cererii

CERERE
de prelevare a probelor de produse alimentare

Subdiviziunea teritoriald pentru siguranta alimentelor

Subsemnatul , In calitate de
(nume/prenume) (functia)

solicit respectuos prelevarea probelor de

(denumirea produselor alimentare)

pentru investigatii de laborator ih vederea determindrii

(denumirea indicatorilor investigat)

n scopul eliberarii certificatului

(denumirea certificatului)

Tara de origine , marimea lotului

(kg/ tone, litr})

Produsele sunt destinate

(introducerii pe piata internd/exportului tara de export)

Prin prezenta cerere asigur achitarea serviciilor solicitate conform tarifelor stabilite in
Hotardrea Guvernuluinr. 90 din 11.02.2019 si a bonului de plata.

Reprezentantul legal al
agentului economic

(numele, prenumele) (semnétura)

LS.

FORMULAR Cod: CECI-7.3 Editia 09/2023 Pag. 1/1
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Anexa Nr.3 la

,Procedura generaléa de prelevare
a probelor de produse alimentare”

REGISTRUL PROCESELOR VERBALE DE PRELEVARE A PROBELOR DE PRODUSE
ALIMENTARE DE ORIGINE ANIMALA

Anul 20 STSA
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Anexanr.5

,Procedura generald de prelevare
a probelor de produse alimentare”

Modelul etichetei probei prelevate

ETICHETA (Proba)

(codul)

Denumirea produsului
Locul prelevarii probei

Nr. Lotului
Data prelevarii
Masa lotului
Nr. de ambalaje/vrac

(Nume, prenume, semnatura inspectorului)

Nr. Sigiliu

FORMULAR

Cod: EPP-7.3 Editia 2/09.2023
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