SECTORUL LAPTE-
MATERIE PRIMA S|
PRODUSE LACTATE IN
REPUBLICA MOLDOVA



Baza legala

Legea nr. 78 din 18.03.2004 privind produsele alimentare
Legea nr. 221 din 19.10.2007 privind activitatea sanitar-veterinara

Legea nr. 113 din 18.05.2012 cu privire la stabilirea principiilor si a cerintelor
generale ale legislatiei privind siguranta alimentelor, armonizata cu Regulamentul

(CE) nr. 178/2002 al Parlamentului European si al Consiliului din 28 ianuarie 2002 de
stabilire a principiilor si a cerintelor generale ale legislatiei alimentare

Legea nr. 50 din 28.03.2013 cu privire la controalele oficiale pentru verificarea
conformitatii cu legislatia privind hrana pentru animale si produsele alimentare si cu
normele de sanatate si de bunastare a animalelor, armonizata cu Regulamentul
(CE) nr. 882/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29 aprilie 2004
privind controalele oficiale efectuate pentru a asigura verificarea conformitatii cu
legislatia privind hrana pentru animale si produsele alimentare si cu normele de
sanatate animala si de bunastare a animalelor



Baza legala

- Hotararea Guvernului nr. 1112 din 06.12.2010 pentru aprobarea Normei
sanitar-veterinare de organizare a controlului specific oficial al produselor
alimentare de origine animala, armonizata cu Regulamentul (CE) nr.
854/2004/CE din 29 aprilie 2004 al Parlamentului European si al
Consiliului Uniunii Europene privind normele specifice de organlzare a
controalelor oficiale privind produsele de origine animala destinate consumului
uman

- Hotararea Guvernului nr. 412 din 25.05.2010 HG 296 din 21.12/2017
pentru aprobarea Regulilor generale de igiena a produselor alimentare, armonizata
cu Regulamentul Parlamentului European si Consiliului Europei nr.
852/2004 din 29 aprilie 2004 privind igiena produselor alimentare modificat
prin Regulamentul Comisiei Europene nr. 1019/2008 din |7 | octombrie 2008,

precum Si cu prevederile Regulamentului Comisiei Europene nr.2074/2005 din
5 decembrie 2005

Hotararea Guvernului Republicii Moldova nr. 435 din 28.05.2010 privind
aprobarea Regulilor specifice de igiena a produselor alimentare de origine animala,
armonizata cu Regulamentul Parlamentului European si al Consiliului
Europei nr.853/2004 din 29 aprilie 2004 de stabilire a unor norme specifice de
igiena care se aplica alimentelor de origine animala
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Baza legala

- Hotararea Guvernului nr. 611 din 05.07.2010 cu privire
la aprobarea Reglementarii tehnice ,,Lapte si produse lactate™

- Hotararea Guvernului Nr. 711 din 28.08.2014 pentru
aprobarea Normei sanitar-veterinare privind stabilirea
conditiilor de sanatate animala si sanatate publica si de
certificare sanitar-veterinari a |mporturllor de lapte crud, a
produselor lactate, a colostrului si a produselor pe baza de
colostru destinate consumului uman, transpune partial
Regulamentul (UE) nr. 605/2010 al Comisiei din 2
iulie 2010 de stabilire a conditiilor de sanatate animala si
sanatate publica si de certificare  veterinari pentru
introducerea in  Uniunea Europeana a laptelui crud, a
produselor lactate, a colostrului si a produselor pe baza de
colostru destinate consumului uman



Cum asiguram un produs inofensiv
Si calitativ???



Colectarea laptelui materie prima in
Punctele de Colectare Lapte

In Republica Moldova, laptele-materie prima se colecteaza atit de la
gospodariile particulare, cat Si de la fermele de lapte.

Gospodariile particulare livreaza laptele catre punctele de colectare
lapte amplasate in sate, scopul carora este de a asigura colectarea
corespunzatoare a laptelui-materie prima de la persoanele fizice
detinatoare de animale.

Gospodariile particulare detin un Septel de 204 074 vaci mulgatoare,
cantitatea cea mai insemnata de lapte colectandu-se in R. Moldova
anume de la acestea.

In Republica Moldova sunt inregistrate 170 ferme de lapte, cu un
efectiv de 8 363 vaci mulgatoare. Fermele date de asemenea au
puncte de colectare lapte care la rindul lor sunt corespunzator

dotate.



Colectarea laptelui materie prima in
Punctele de Colectare Lapte

In total pe tara sunt autorizate sanitar-veterinar
de catre ANSA 677 puncte de colectare lapte,
amplasate preponderent in zona de nord: - 559, zona
de centru - 52; Si respectiv zona de sud — 66.

Un punct de colectare lapte reprezinta de fapt o
incapere dotata cu utilaj corespunzator la nivel tehnic
sanitar, ce asigura procesul de receplie, racire,
pastrare Si livrare a laptelui, inclusiv fiind dotat cu
echipament de igiena.



Colectarea laptelui materie prima in
Punctele de Colectare Lapte

Mecanismul de colectare a laptelui la
PCL consta in receplia laptelui atat de Ila
persoanele fizice definatoare de vaci
mulgatoare, cat Si de la persoanele juridice,
depozitarea Si racirea laptelui in tancurile de
racire cu utilaj corespunzator Si dispozitiv
pentru  monitorizarea  temperaturii  Si
respectiv transportarea ulterioara a acestuia
catre unitalile de procesare, temeiul livrarii
laptelui spre procesare fiind corespunderea
acestuia cu indicii de calitate Si in baza
statutului de sanatate a animalelor expus in
certificatul sanitar veterinar.




Punct de
Colectare
Lapte




Reguli privind racirea si
depozitarea laptelui dupa muls

Conform prevederilor Hotararii Guvernului nr. 435 din
28.05.2010 privind aprobarea Regulilor specifice de igiena a
produselor alimentare de origine animala, imediat dupa muls

laptele trebuie pastrat intr-un loc curat, proiectat Si echipat
astfel incit sa evite contaminarea.

Laptele trebuie racit imediat la o temperatura
a) nu mai mare de +8°C —in cazul colectarii zilnice

b) nu mai mare de +6°C - atunci cand colectarea laptelui nu
este efectuata in fiecare zi.



TRANSPORTAREA LAPTELUI

Conform prevederilor Hotararii Guvernului nr. 435 din 28.05.2010
privind aprobarea Regulilor specifice de igiena a produselor alimentare de
origine animala, in timpul transportului laptelui — materie prima de la
ferma/centru de colectare la unitatea de procesare, trebuie mentinut lantul
frigorific astfel incat la sosirea la intreprinderea de destinatie temperatura
laptelui sa nu depaseasca +10 °C.

Transportarea laptelui materie prima se realizeaza doar cu
transport autorizat sanitar-veterinar sigilat.

Nu este necesar ca agenlii economici sa respecte regimul de
temperatura in cazul in care:

a) este prelucrat in decurs de 2 ore de la mulgere

b) este necesara o temperatura mai ridicata din motive tehnologice legate
de fabricarea anumitor produse lactate



Transportarea laptelui




Certificarea sanitar-veterinara a laptelui

materie prima

In conformitate cu Legea nr. 221 din 19.10.2007
privind activitatea sanitar-veterinara Si prevederile
reglementate in  Ordinul ANSA nr. [58 din
08.10.2013, laptele trebuie sa fie insotit de
certificatul sanitar-veterinar formularul F2.

Respectiv, medicul veterinar oficial elibereaza
certificatul sanitar-veterinar F2 pentru lapte-
marfa agentului economic - gestionar al PCL, in baza
informatiei livrate de catre medicul veterinar de
libera practica imputernicit, care se bazeaza pe starea
de sanatate a animalului Si investigaliile efectuate.



Contaminarea laptelui crud

Contaminarea Si deprecierea calitalii laptelui poate fi prin cai interne sau
externe:

l. Cai interne:

Contaminarea laptelui cu microorganismele care ajung pe calea circulafiei
sangvine in urma unor maladii, un rol important avand afectiunile glandei
mamare.

Totodata calitatea laptelui (deteriorarea mirosului, gustului, culorii) poate fi
influentata de alimentatia animalelor, in cazul utilizarii furajelor
necorespunzatoare, a diverselor plante medicinale, preparate
medicamentoase, etc.

Nerespectarea termenului de aSteptare a preparatelor medicamentoase
utilizate in  urma tratamentului determina  obtinerea laptelui
necorespunzator parametrilor de inofensivitate — prezenta reziduurilor de
medicamente.



Contaminarea laptelui crud

Il. Cai externe:

Contaminarea laptelui in timpul mulsului cu microorganisme,
inclusiv patogene, cauzata de:

» Conditiile nesatisfacatoare de intretinere a animalelor;

~lgiena necorespunzatoare a personalului Si starea de sanatate a
acestuia;

»Pregatirea necorespunzatoare a inventarului de muls;
»lgiena precara a glandei mamare;
»Afectliunile externe ale ugerului;

»Necorespunderea apei utilizate in procesul mulsului Si
colectarea laptelui la indicii de siguranta.



l. Furajarea corespunzatoare a
animalelor
Il. Asigurarea sanatatii Si
bunastarii animalelor productive




l1l. Respectarea igienei mulsului

Persoanele care efectueaza mulsul
si/sau manipularea laptelui crud si al
colostrului trebuie:
a) sa poarte imbracaminte speciala
curata;
b) sa respecte un nivel inalf®
personala; (=
c) s& utilizeze instalatii adeels
disponibile la locul de lucru peg
spalarea miinilor si bratelor.
d) Toate persoanele implicatE$aEE
procesul mulsuluiu sau care manipuleaza
laptele crud trebuie sa dea dovada ca nu
exista impiedimente din punct de
vedere medical pentru efectuarea
acestor operatiuni.




Unitatile de procesare lapte materie
prima

In urma colectirii Si certificirii sanitar-
veterinare a laptelui materie prima, acesta este
transportat catre unitalile de procesare a
laptelui crud materie prima, care la moment in
Republica Moldova sunt in numar de 29,

procesand anual circa 500 000 tone materie
prima.



Unitatile de procesare lapte materie
prima

In urma procesirii laptelui materie
prima, produsul finit se clasifica n
urmatoarele categorii de baza: produse
acidolactice; produse din lapte integral;
smintina; brinzeturi Si produse din brinza;
unt Si spreduri; cascavaluri; inghetata Si
lapte praf.



Controlul oficial al laptelui materie
prima Si al produselor lactate

» Conform Ordinului ANSA nr. 25 din 19.01.2018 cu privire
la aprobarea Programelor de monitorizare i
supraveghere in domeniul sanatatii  plantelor,
sigurantei alimentelor si furajelor pentru 2018,

Controlul oficial al centrelor de colectare lapte Si a unitatilor
de procesare lapte se realizeaza in dependenta de
categorizarea unitatilor conform criteriilor de risc,
realizandu-se respectiv trimestrial, semestrial sau anual.

Prelevarea probelor de lapte crud materie prima din cadrul
centrelor de colectare lapte Si exploatatiilor de animale se
realizeaza trimestrial, pentru 1% din obiectivele care
livreaza cea mai mare cantitate de lapte.



Controlul oficial al laptelui materie
prima Si a produselor lactate

Controlul oficial al laptelui materie prima Si a produselor lactate prevede urmatoarele aspecte:

- Corespunderea PCL si a unitatilor de procesare din punct de vedere a cerintelor sanitar tehnice

prevazute in legislatia nationala si reglementarile din domeniul sigurantei alimentelor.

Respectarea cerintelor de colectare, depozitare Si livrare a laptelui materie prima, precum Si
procesare a laptelui, fabricarea Si plasarea pe piata a produselor lactate.

Evidenta proceselor de colectare Si livrare a laptelui, de procesare a laptelui materie prima,
petrecerea masurilor sanitare, prin intermediul Registrelor de evidenta corespunzatoare.

Verificarea programelor de autocontrol ale PCL Si a unitatilor de procesare.

cazul in care laptele crud nu corespunde criteriilor microbiologice, reziduurilor de
antibiotice, contaminantilor, agentii economici trebuie sa:

a) Suspende receptia laptelui de la PCL
b)Informeze Agentia
c)la masuri pentru remedierea situatiei



Parametrii de siguranta Si calitate ai laptelui —
materie prima Si a produselor lactate

Laptele materie prima trebuie sa corespunda urmatorilor parametri:
I. Microbiologici (conform H.G. nr. 435)
A.pentru laptele crud de la vaci:

a) Numarul total de germeni per ml (N.T.G.) la 30°C -
<100.000, determinat ca media geometrica variabila pe o
perioada de doud luni, cu cel putin doua probe pe lunag;
b) Numarul celulelor somatice per ml - < 400. 000
determinat ca media geometrica variabila pe o perioada de 3
luni, cu cel putin o proba pe luna, cu exceptia cazului in care
autoritatea specifica o alta metodolocc]:ue pentru a se tine cont
de variatiile sezoniere ale nivelurilor de productie;



Parametrii de siguranta Si calitate ai laptelui —
materie prima Si a produselor lactate

B. Produsele lactate (conform HG. nr. 221):

a)Criterii de siguranta — Listeria monocytogenes,
Salmonella, Enterotoxine stafilococice,
Cronobacter spp. (Enterobacter sakazakii);

b) Ciriterii de igiena a procesului de producere - E.
coli, Stafilococi coagulo-pozitivi,
Enterobacteriaceae, Bacillus cereus prezumtiv.



Parametrii de siguranta Si calitate ai laptelui —
materie prima Si ai produselor lactate

ll.A. Contaminanti in lapte materie prima
(conform HG. nr. 520)

| .Micotoxine (Aflatoxina M| — 0,05 micrograme/kg)
2. Metale (Plumb — 0,02 mg/kg; Arsen — 0,1 mg/kg)
3. Dioxine si bifenili policlorurati (PCB)
a) Suma dioxinelor (OMS-PCDD/F-TEQ — 3 pg/g grasime)

b) Suma dioxinelor Si a PCB de tipul dioxinei (OMS-
PCDD/F-TEQ — 6 pg/g grasime)



Parametrii de siguranta Si calitate ai laptelui —
materie prima Si ai produselor lactate

ll. B Contaminanti in lapte tratat termic Si produse
lactate (conform HG. nr. 520)

|. Micotoxine (Aflatoxina Bl si MI)
2. Metale (Plumb, Staniu anorganic,Arsen)
3. Dioxine si bifenili policlorurati (PCB)
a) Suma dioxinelor (OMS-PCDD/F-TEQ)

b)Suma dioxinelor Si a PCB de tipul dioxinei
(OMS-PCDD/F-TEQ)

4.Hidrocarburi aromatice policiclice-Benzo(a)pyren
5. Acid erucic



Parametrii de siguranta Si calitate ai laptelui —
materie prima Si ai produselor lactate

1. Reziduuri (conform H.G. nr. 298)
Lapte-materie prima

|. Grupa A: Substante cu efect anabolizant si
substante neautorizate- Substante farmacologlc
active pentru care sint stabilite limite maxime de
reziduuri pentru medicamentele de uz veterinar.

2. GrupaB: Medicamente veterinare i
contamlnantl - Substante antimicrobiene,
antlhelmlntlce antiinflamatorii nesteroidiene,

organoclorurate, PCB, organofosforic, metale grele,
micotoxine.



A fost elaborat Ordinul nr. 62 din 08.02.2018 ‘““‘Cu privire la
aprobarea Planului de actiuni intern pentru sectorul Lapte Si
produse lactate”, cu urmitoarele actiuni:

Desfagurarea unui proces de prelevari a probelor de lapte Si produse
lactate de la producitori Si din reteaua de comert Si expedlate catre

CRDV pentru investigare la prezenta grasimilor de origine striini, in
perioada 06.02-28.02.2018.

Desfagurarea unui proces de prelevari a probelor de lapte Si produse
lactate din import la toate loturile Si expediate catre CRDV pentru

investigare la prezenta grisimilor de origine striina, in perioada 06.02-
28.02.2018.

Desfasurarea controalelor oficiale la intreprinderile de procesare a
laptelui in perioada 06.02-30.03.2018.

Autohtone - 141 de probe

Neconforme autohtone — 9 probe:

Din import — 74 de probe

Neconforme din import — 7 probe



Masurile intreprinse pentru
produsele neconforme

* Pentru toli producatorii Si importatorii
mentionati au fost intocmite Procese-
Verbale de Contraventie cu privire la
aplicarea amenzei conform Codului

Contraventional art. 344, pct. 2, lit. C, ce
constituie 12000-15000 lei.

* A fost emisa dispozitia prin care
producatorul/importatorul se obliga sa
retraga din reteaua de comert produsele
neconforme.



Neconformitatsi
(Puncte Colectare Lapte)

Activitatea PCL in unele cazuri se desfaSoara cu admiterea unor
neconformitali, prin urmare de catre ANSA a fost efectuat
auditul PCL la nivel de tara, fiind inregistrate urmatoarele:

- Lipsa programelor de autocontrol,

- Nu este implementat programul Si procedura de igienizare,
precum Si masurile DDD;

- Lipsa apei reci curente Si a apei calde;
- Lipsa vestiarului Si a grupului sanitar;

- Laptele este adus la punct de cele mai multe ori in recipiente
necorespunzatoare din plastic nealimentar;



Neconformitati
(Unitati de Procesare)

- Lipsa unui sistem de ventilare corespunzator;

- Intocmirea necorespunzatoare al programelor de
autocontrol;

- Lipsa controlului medical al personalului incadrat
in procesul tehnologic;

- Nerespectarea cerintelor privind alimentarea cu
apa;
- Mentinerea in stare necorespunzatoare al

utilajului, inventarului  Si  suprafetelor de
producere;

- Intersectia fluxului tehnologic;



Neconformitati
(Unitati de Procesare)

- Utilizarea echipamentelor uzate;

- Lipsa programului de igienizare si a registrului cu privire

la actiunile de dezinfectie, dezmsectle deratizare
(DDD)

- Neimplementarea programului Si a procedurii de
igienizare;

- Sistemul de drenarea a apelor murdare
necorespunzator;

- Pastrarea substantelor reactive, a detergentilor in
sectoarele de producere;
- Intretinerea necorespunzitoare a transportului;

- Zona de receplie lapte marfa dotata necorespunzator;



Neconformitati
(Unitati de Procesare)

- Dotarea insuficienta a laboratoarelor unitatilor de procesare;

- Unitalile sanitare pentru personal nu sunt construite conform
principiilor de filtru;

Spalatoriile pentru inventarul de lucru nu sunt construite Si
dotate conform cerintelor;

Dotarea insuficienta a punctelor sanitare pentru igienizarea
mainilor;

Amenajarea necorespunzatoare a spalatoriilor pentru
transportul materiei prime Si transportul produselor finite;

Sectorul de colectare a deSeurilor menajere intrefinut in stare
sanitara necorespunzatoare.



VA MULTUMESC PENTRU
ﬁ ATENTIE!




A fost elaborat Ordinul nr. 62 din 08.02.2018 “Cu privire la aprobarea Planului de
actiuni intern pentru sectorul Lapte Si produse lactate”, cu urmatoarele actiuni:

Autohtone - 141 de probe
Neconforme autohtone — 9 probe:
Fabrica de Unt din Floresti :
Branza proaspata de 5%. Grasimi vegetale-10,61%
Incomlac :
Unt crestianscoe 72,5%. Grasimi vegetale — 15.54%

Branzica glazurata cu umplutura de lapte concentrat fiert 26%. Grasimi vegetale -
60,81%

Branzica dulce ,,Mic Vis,, cu caise 4%. Grasimi vegetale — 34,8%
SA JLC:
Branza proaspata de vaci 2%. Grasimi vegetale — 14,93%
Branza proaspata de vaci 5%. Grasimi vegetale — 21,75%
SRL ,,Lap Grupp555”:
Cascaval ,,Adichei”. Grasimi vegetale — 10,32%
SRL ,, Fabrica Oloi Pak”:
laurt 2,5%. Grasimi vegetale — 19,22%
SRL ,,VC-Saturn-13":
Brinza moale Mozzarela. Grasimi vegetale — 18,69%



* Din import - 74 de probe

* Neconforme din import — 7 probe

o Importator SRL ,,Cariba-Agro”. Producator ,,Icineanschii molocino-conservnii
combinat”, Ucraina:

> ,Lapte concentrat fiert cu zahar ,,Irisca” 8,5%. Grasimi vegetale - 93,77%
° Lapte integral concentrat cu zahar. Grasimi vegetale - | 1,66%

> Importator SRL ,,Andecris”. Producator ,,LitinDairy”, Ucraina:

o Branza cu cheag tare ,,Bilozgar-Extra” 45%. Grasimi vegetale — 56,52%

o Importator SA ,,Incomlac”. Producator ,,ProdLacta”, Romania:

o Branzica glazurata cu aroma de vanilie 20%. Grasimi vegetale — 77,51%

o Importator ”Lactalis Alba”. Producator ,,Lactalis-Nicolaev”, Ucraina:

> Brinza proaspata de vaci 9 %. Grasimi vegetale — 8,63%

> Importator “Incomvil Grup”. Producator ’Muller”, Germania:

° laurt 3,5%. Grasimi vegetale — 7,45%

o Importator SRL "VITAFOR”. Producator OOO ”Molocnaia compania ,,Milk Lain,
Ucraina: laurt [,5 ,, Ferma”. Grasimi vegetale — 13,11%



