&
£

i

i~ NAr o

ANJSW v

A
rkﬁ\l a

& /\"«7)

PROCEDURA SPECIFICA

MARCAREA CARNII, APLICAREA

MARCII DE SANATATE SI DE

IDENTIFICARE PE PRODUSELE 5
ALIMENTARE DE ORIGINE ANIMALA

Cod: PS/SA-PA-05/01

Editia 1

Revizia 0

Ex. nr. 01

Pagina 1 din 24

MARCAREA CARNII, APLICAREA MARCII DE SANATATE
$1 DE IDENTIFICARE PE PRODUSELE ALIMENTARE
DE ORIGINE ANIMALA

LISTA DE CONTROL A EDITIEI/REVIZIE]

Nr
crt | Pagini Capitolul Descrierea modificarii Data Numele, prenumele, semnatura
modificate | Paragraful reviziej/
editiei Elaborat | Verificat (Coordonat | Avizat
1
2
3
4
5
FORMULAR Cod: LCER-8.4 Editia 2/03.2017 Pag 1/1
LISTA DE AVIZARI / APROBARI
Elaborat Verificat Coordonat Avizat Aprobat
" Corneliu GUTU | Vitalie PORCESCU | Natalia RUDEI | lon TOMA | lon SULA
ume:
) Inspector Sef Directia sanitar- | Sef Directia Director Director
Functia: | principal, veterinara, siguranta | planificare general general
Directia sanitar- | si calitatea strategica si adjunct
veterinara, produselor managementul
siguranta si alimentare de calitatii,
calitatea origine animala analiza si
produselor evaluarea
alimentare de riscurilor si
origine animala planificarea
controalelor —
) 4
Data: 5 (')Lf 5 /‘7 @4//@20/1? lj/b/(/ﬁd EYAY)
4 - v7)e
Semnitura: K/’M '(/D&QM Y/ / /‘é‘/",f/ %
& [/ A
FORMULAR Cod: LAP-8.4 Editia 2/03.2017 / Pag 1/1




MARCAREA CARNII, APLICAREA

PROCEDURA SPECIFICA

MARCII DE SANATATE SI DE

IDENTIFICARE PE PRODUSELE 5 : :
ALIMENTARE DE ORIGINE ANIMALA | Pagina 2 din 24

Cod: PS/SA-PA-05/01
Editia 1

Revizia 0

Ex. nr. 01

LISTA DE DIFUZARE / RETRAGERE A DOCUMENTULUI

Subdiviziune Scopul Responsabil{ Nume  [Semnétura] Numele, Data Numele,
Ex. | Teritorial3 difuzarii functie prenume data primirii semnatura | retragerii | semnatura
il eliberat primit
1 Anenii Noi
2 Edinet (Briceni)
3 Cahul (Vulcanesti)
4 Cantemir (Leova)
5 Calarasi(Telenesti)
6 Causeni  (Stefan
Voda)
7 | Cimislia
(Basarabeasca)
8 Criuleni (Dubasari)
9 Drochia
10 | Floresti(Soldanesti)
11 | Falesti (Glodeni)
12 | Hincesti (laloveni)
13 | Ocnita (Donduseni)
14 | Orhei (Rezina)
15 | Riscani
16 | Soroca
17 | Straseni
18 | Singerei
19 | Taraclia
20 | Ungheni
(Nisporeni)
21 | Comrat (Ceadir-
Lunga)
22 | Municipiul Chisindu
23 | Municipiul Balti
FORMULAR Cod: LDR-8.4 Editia 2/03.2017 Pag 1/1




PROCEDURA SPECIFICA

Cod: PS/SA-PA-05/01

4 oA NATIQ%) . Edl!ﬁla 1
S i 7 | MARCAREA CARNIL APLICAREA  [Reviia0
YATAL MARCII DE SANATATE $I DE T

IDENTIFICARE PE PRODUSELE

ALIMENTARE DE ORIGINE ANIMALA

Pagina 3 din 24

CUPRINSUL
pag.
1 Scop 4
2 Domeniu de aplicare 4
Documente de referinta 4
4 Definitii si abrevieri 5
5 Responsabilitati 10
6 Procedura (descrierea procedurii) 11
6.1 Marca de sanatate 1
6.2 Marca de identificare a produselor de origine animala 13
6.3 Luarea deciziilor si raportarea 15
6.4 Dispozitii finale 21
7 Inregistrari 22
8 Anexe: 22
Anexa 1 Registrul de evidentd a marcilor de sénéatate si de identificare in 23
cadrul Directiei sanitar-veterinare, siguranta si calitatea produselor alimentare
de origine animala din cadrul ANSA — formular cod: REMSI DSVSCPAOA- 8.4
Anexa 2 Registrul evidentei marcilor de sanatate si de identificare in cadrul 24
STSA din cadrul ANSA — formular cod: REMSI STSA- 8.4
FORMULAR Cod: CD- 8.4 Editia 1/10.2013 Pag 1/1




PROCEDURA SPECIFICA Cod: PS/SA-PA-05/01
&, ) Editia |
An AN MARCAREA CARNIL APLICAREA Revizia 0
AN GAY MARCII DE SANATATE SI DE E =
5 IDENTIFICARE PE PRODUSELE i
Yo B ALIMENTARE DE ORIGINE ANIMALA | Pagina 4 din 24
1. SCOP

Prevederile prezentei proceduri descriu modul in care medicii veterinari oficiali ai Agentiei
Nationale pentru Siguranta Alimentelor efectueazd marcarea carcaselor de animale agricole
dupa sacrificare, precum si obligatiunile operatorilor din domeniul alimentar de aplicare a marcii
de identificare pe produsele de origine animald produse la intreprinderile autorizate sanitar-
veterinar.

2. DOMENIU DE APLICARE

Prezenta procedura a fost elaboratd in vederea stabilirii procesului de marcare si
certificarea sanitar-veterinara a carnii proaspete si a produselor de origine animald destinate
consumului uman, in conformitate cu prevederile Hotararii de Guvern nr. 435 din 28.05.2010
privind aprobarea Regulilor specifice de igiena a produselor alimentare de origine animala, ale
Hotararii de Guvern nr. 1112 din 06.12.2010, Hotararii Guvernului Nr. 696 din 04.08.2010
pentru aprobarea Cerintelor privind producerea, importul si plasarea pe piata a carmii - materie
prima, Hotararii de Guvern nr. 385 din 25.06.2009 cu privire la unele masuri pentru organizarea
si efectuarea certificarii sanitare veterinare, Hotdrarea Guvernului Nr. 1406 din 10.12.2008
pentru aprobarea Normei sanitar-veterinare privind clasificarea si sistemul de etichetare a carnii
de bovine, precum si a produselor din carne de bovine.

Prevederile prezentei proceduri vor fi aplicate de catre medicii veterinari oficiali si medicii
veterinari mputerniciti la intreprinderile de producere/procesare a produselor alimentare de
origine animala, inclusiv cele care efectueaza operatiuni de export.

Controlul respectarii prevederilor acestei proceduri se realizeaza de catre inspectorii ANSA
in cadrul tuturor controalelor oficiale planificate si inopinate, de asemenea la verificarea
trasabilitatii produselor alimentare de origine animal3.

3. DOCUMENTE DE REFERINTA

** Legea 296 din 21.12.2017 privind cerintele generale de igien4 a produselor alimentare

% Legea nr. 50 din 28.03.2013 cu privire la controalele oficiale pentru verificarea
conformitatii cu legislatia privind hrana pentru animale si produsele alimentare Si cu
normele de sénatate si de bunastare a animalelor;

% Legea nr. 113 din 18 mai 2012 cu privire la stabilirea principiilor si a cerintelor generale
ale legislatiei privind siguranta alimentelor;

 Hotararea Guvernului nr. 1374 din 20.12.2016 pentru aprobarea Normei sanitar-
veterinare privind stabilirea masurilor generale de combatere a unor boli la animale Si
masurilor specifice referitoare la boala veziculoasa a porcului

 Hotararea Guvernului nr. 1112 din 06.12.2010, pentru aprobarea Normei sanitare

veterinare de organizare a controlului specific oficial al produselor alimentare de origine

animala;

Hotdrirea Guvernului nr. 696 din 04.08.2010 pentru aprobarea Cerintelor privind

producerea, importul si plasarea pe piata a carnii - materie prima,

L)
>
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Hotararea de Guvern nr. 435 din 28.05.2010 privind aprobarea Regulilor specifice de

igiena a produselor alimentare de origine animala

Hotarirea Guvernului nr. 385 din 25.06.2009 cu privire la unele masuri pentru

organizarea si efectuarea certificarii sanitare veterinare.

< Hotarirea Guvernului nr. 1406 din 10.12.2008 pentru aprobarea Normei sanitar-
veterinare privind clasificarea si sistemul de etichetare a carnii de bovine,
precum gi a produselor din carne de bovine.

% Hotarirea Guvernului nr. 1408 din 10.12.2008 pentru aprobarea unor norme sanitar-
veterinare

% Hotarirea Guvernului nr. 1243 din 15.11.2007 cu privire la aprobarea Normei sanitare
veterinare privind controalele sanitare veterinare aplicabile comertului cu animale si
produse de origine animala

% Procedura specifica COD: PS (04/1) - 1/01 "Autorizarea si listarea unitatilor din domeniul

produselor de origine animala destinate consumului uman

N/
°os

4. DEFINITII S| ABREVIERI

Definitii a produselor de origine animala care cad sub incidenta procedurii date:

1) carne — toate partile proprii consumului uman provenite de la animalele domestice din
speciile bovine, porcine, ovine, caprine, solipede domestice si iepuri, precum si de la pasari;

2) carne proaspitd — carne care nu a fost supusa nici unui alt tratament decat cel prin frig
pentru a se asigura conservarea acesteia, incluzand carnea care este ambalatid in vid ori
ambalata intr-o atmosfera controlat3;

3) carne refrigerata — carne supusa tratamentului prin frig, temperatura careia in profunzimea
muschilor este cuprinsa intre 0°C si 4°C, suprafata carmnii are o peliculd usor uscata, care s-a
depozitat la o temperatura de pana la 3°C pentru organele comestibile si 7°C pentru alta carne.

4) carne congelata — carne supuséa conservarii prin folosirea tratamentului frigorific temperatura
careia in profunzimea muschilor nu depaseste minus 12°C:

5) carcasa — corpul animalului sacrificat, fard sange, fara organele reproductive, eviscerat si
jupuit (cu exceptia porcului si pasarii care pot fi prelucrate si cu sorici i piele);

6) organe comestibile — carne, alta decat carcasa (cord, ficat, rinichi, splind, limba, plamini,
creier, maduva spindrii, timus, uger, testicule, cap, picioare, stomac, esofag, intestine, sorici de
porc, sénge, grasimi);

7) viscere — organe din cavitatea toracica, abdominala si pelviana, precum si traheea, esofagul,
iar in cazul pasarilor si gusa;

8) carne-materie prima — carne destinata fabricarii produselor alimentare si/sau plasarii pe
piata;

9) transa de carne — parte a carcasei, semicarcasei sau sferturi de carcasa, separatd conform
schemei stabilite pentru transare, avand o anumita denumire, conform anexei nr. 1 a HG 696
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din 04.08.2010 pentru aprobarea Cerintelor privind producerea, importul si plasarea pe piata a
carnii - materie prima

10) intreprindere de producere si prelucrare a carnii — intreprindere specializatd in
sacrificarea animalelor de ferma si/sau transarea si ambalarea carni:

11) trasabilitate — posibilitatea identificarii si urmaririi tuturor fazelor de producere, de
procesare si de distributie a unui produs alimentar, a unui animal de la care se obtin produse
alimentare sau care este folosit la fabricarea produselor alimentare, precum si a oricarei
substante care urmeaza sau poate fi incorporata intr-un produs alimentar;

12) lot de carne autohtona — cantitatea de carne de aceeasi specie de animale, sacrificata la
acelasi abator pe parcursul a 1 -3 zile, insotita de certificatul sanitar-veterinar, destinat
procesarii gi/sau plasarii pe piata;

13) lot de carne din import — cantitatea de carne provenita din aceeasi tara, de o singura
specie de animale, livratd de la un producéator (furnizor), intrata in tara intr-o zi, insofita de
certificatul sanitar-veterinar, destinata procesarii si/sau plasarii pe piata;

14) carne racita — carne obtinuta nemijlocit dupa sacrificarea animalelor, temperatura careia in
profunzimea muschilor nu depaseste 12°C, suprafata carnii are o pelicula usor uscata;

15) carne semi congelata — carne supusa tratamentului frigorific pana la atingerea temperaturii
in profunzimea muschilor la adancimea de 1 cm cuprins3 intre —3°C si —5°C, iar in profunzimea
muschilor la adancimea de 6 cm este cuprinsa intre 0°C si minus 2°C, la pastrare temperatura
pe tot volumul trebuie sa fie in limitele —2°C si —3°C;

16) carne congelata rapid — carne supusa conservérii prin folosirea tratamentului frigorific (—
25°C —40°C) temperatura careia in profunzimea muschilor nu depaseste —18°C, care asigura
congelarea profunda si pastrarea indelungata;

17) carne decongelatid — carne dezghetatd pana la temperatura in profunzimea muschilor
cuprinsa intre —1°C si 1°C;

18) crescator de animale — persoana fizica sau juridica specializata in cresterea si ingrasarea
animalelor de ferma destinate sacrificarii la carne.

19) carne separata mecanic sau MSM - produsul obtinut prin indepartarea carnii de pe oasele
acoperite cu carne, dupa dezosare, sau de la carcasele de pasare, utilizand mijloace mecanice
care determina distrugerea sau modificarea structurii fibrei musculare:

20) semifabricate din carne - carnea proaspats, incluzand carnea ce a fost taiata in bucati,
careia i s-au adaugat alimente, condimente ori aditivi sau care a fost supusa unui proces de
prelucrare insuficient pentru a modifica structura internd a fibrei musculare a carnii si a
determina astfel disparitia caracteristicilor carnii proaspete.

21) produse din pescuit - toate animalele marine sau de apa dulce, cu exceptia molustelor
bivalve vii, echinodermelor vii, tunicatelor vii si gasteropodelor marine vii si a tuturor
mamiferelor, reptilelor si broastelor, salbatice sau de crescétorie, incluzand toate formele, partile
si produsele comestibile ale acestor animale;
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22) produse din pescuit separate mecanic - orice produs obtinut prin indepartarea camii din

produsele din pescuit, utilizdnd mijloace mecanice care determins distrugerea sau modificarea
structurii fibrei musculare:

23) produse din pescuit proaspete - produsele din pescuit neprocesate, intregi sau preparate,
inclusiv produsele ambalate sub vid sau in atmosfers modificatd, care nu au fost supuse
niciunui alt tratament in afara de ricire pentru a se asigura conservarea;

24) produse din pescuit preparate - produsele din pescuit neprocesate care au fost supuse
unei operatiuni ce afecteaza integritatea anatomici a acestora, precum eviscerarea,
decapitarea, felierea, filetarea si portionarea.

25) pulpe de broasca - partea posterioara a corpului unei broaste eviscerate si jupuite din
specia Ranna spp., familia Ranidae, separat3 printr-o sectiune transversala efectuats in spatele
membrelor anterioare;

26) melci - gasteropode terestre din speciile Helix pomatia Linne, Helix aspersa Muller, Helix
lucorum si speciile din familia Achatinidae.

27) lapte crud - lapte produs prin secretia glandei mamare a unor animale de ferma, care nu a
fost incalzit la o temperaturd mai mare de 40°C sau nu a fost supus unui tratament cu efect
echivalent.

28) oua - oua in coaja, altele decat cele sparte, incubate sau tratate termic, ce sunt produse de
pasari de ferma si sunt proprii pentru consum uman direct ori pentru prepararea de produse din
oua;

29) ou lichid - continutul neprocesat al oului, dupa indepartarea cojii;

30) produse din carne - produse procesate ce rezulti din procesarea carnii sau din procesarea
ulterioara a unor astfel de produse procesate, astfel incat suprafata de taiere sa indice faptul ca
produsul nu mai are caracteristicile carnii proaspete:

31) produse lactate - produse procesate ce rezultd din procesarea laptelui crud ori din
procesarea ulterioara a unor astfel de produse procesate:

32) produse din oua - produse procesate ce rezultd din procesarea oualor ori a diferitelor
componente sau amestecuri ale acestora ori din procesarea ulterioara a unor astfel de produse
procesate;

33) produse din pescuit procesate - produse procesate ce rezulta din procesarea produselor
din pescuit sau din procesarea ulterioara a unor astfel de produse procesate;

34) grasimi animale procesate - sortimente de grasime derivatd din carne procesata,
incluzénd oase, si care sunt destinate consumului uman:

35) jumari - resturi de procesare ce contin proteina, dupa separarea partiala a grasimii si a
apei;

36) gelatina - proteina naturald, solubila, sub forma gelificatd sau nu, obtinuta prin hidroliza

partiala a colagenului produs din oase, piei prelucrate si neprelucrate, tendoane si sinovii de la
animale;
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37) colagen - produsul pe baza de proteina derivata din oase, piei prelucrate si neprelucrate si
tendoane.

38) stomacuri, vezici urinare si intestine tratate - stomacuri, vezici urinare si intestine ce au
fost supuse unui tratament precum sararea, incalzirea sau uscarea, dupd ce acestea au fost
obtinute si curatate;

39) miere - substantd semilichid3, dulce si aromats, bogatd in zaharuri, vitamine si enzime,
produsé de albine din nectarul florilor.

in sensul prezentei proceduri, termenii folositi se definesc dupi cum urmeazi:

Medic veterinar oficial - medic veterinar cu studii superioare, avind calitatea de
functionar public, desemnat de autoritatea publici centrala de supraveghere sanitar-veterinara
pentru a practica activitati sanitar-veterinare de stat stabilite de ea si care activeaza la nivelul
Agentiei Nationale pentru Siguranta Alimentelor si al subdiviziunilor teritoriale pentru siguranta
alimentelor care au atributii si responsabilitati in domeniulsigurantei alimentelor de origine
animala.

Medic veterinar de libera practica imputernicit - medic veterinar imputernicit de catre
Agentia Nationald pentru Siguranta Alimentelor s3 efectueze unele activitati sanitar-veterinare
de stat, pe baza de contract, in conditiile legii.

Certificare sanitar-veterinara - efectuare a controlului veterinar, a investigatiilor de
laborator i a altor masuri sanitar-veterinare pentru stabilirea starii de sanatate a animalelor sia
inofensivitétii produselor de origine animala si a altor produse supuse supravegherii sanitar-
veterinare Tn vederea protectiei sanatatii animalelor si a sanatatii publice, cu eliberarea
certificatelor sanitar-veterinare corespunzitoare de citre medicii veterinari oficiali.

Certificat sanitar- veterinar F2 — documentul emis de catre medicul veterinar oficial
pentru carnea , organele si produsele de origine animala supuse certificarii in urma expertizei
sanitar-veterinare - complex de masuri sanitar-veterinare, inclusive analiuze de laborator, care
permit evaluarea argumentatd a calitatii produselorde origine animal destinate consumului
uman, in vederea protectiei sanatatii publice.

Operator din sectorul alimentar —persoana fizica sau juridica care raspunde de
indeplinirea prevederilor legislatiei sanitare veterinare in domeniul alimentar ,in cadrul unitatilor
care produc, proceseaza, depoziteaza, transporta si/sau valorifica produse de origine animala.

Marca de sanatate - stampila aplicatd de medicul veterinar oficial in conformitate cu
prevederile prezentei proceduri, care atestd ci produsele au fost obtinute in unitati de sacrificare
autorizate sanitar-veterinar, si care respects prevederile Legii 296 din 21.12.2017 privind cerintele
generale de igiend a produselor alimentare si a Hotarari de Guvern nr. 435/2010 privind

aprobarea Regulilor specifice de igiend a produselor alimentare de origine animald.in vigoare,

precum si ca produsele au fost supuse controalelor oficiale Tn conformitate cu prevederile Hotararii

de Guvern nr. 1112/2010, pentru aprobarea Normei sanitare veterinare de organizare a
controlului specific oficial al produselor alimentare de origine animala.
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Marca de identificare - stampila aplicata de operatorul din sectorul alimentar in
conformitate cu prevederile prezentei proceduri, care atesti ca produsele de origine animala
supuse certificarii veterinare, au fost obtinute in unitdti autorizate sanitar-veterinar si care
respecta prevederile Legii 296 din 21.12.2017 privind cerintele generale de igiena a produselor
alimentare si a Hotararii de Guvern nr. 435/2010 privind aprobarea Regulilor specifice de igiena
a produselor alimentare de origine animala.

Actuala procedura este aplicabila pentru unitatile cu urmatoarele tipuri de
activitati, care vor fi introduse in registrele de evidentd a mircilor de sinitate si
identificare mentinute in cadrul Directiei sanitar-veterinara, siguranta si calitatea produselor
alimentare de origine animal& din cadrul ANSA.

1. Literele SH pentru activitétile desfasurate in unitatile de producere carne rosie;
2. Literele SHA pentru unitatile de producere carne pasare;

3. Literele CP urmata de cod cifric pentru unititile de transare carne rosie, procesare si
producere a semifabricatelor din carne;

4. Literele CPA urmata de cod cifric pentru unitétile de transare carne de pasare, producere
carne separata mecanic si preparate din carne de pasare;

5. Literele PP urmata de cod cifric pentru unittile care produc produse din carne si mezeluri;

6. Literele MP urmata de cod cifric pentru unitatile de procesare carne, procesare a
subproduselor de origine animal3, de producere a preparatelor si semifabricatelor din carne; .

7. Literele PPP urmata de cod cifric pentru unit&tile care produc conserve din carne:

8. Literele PPF urmata de cod cifric, pentru activititile desfisurate in unitatile de procesare a
pestelui si produselor de pescuit;

9. Literele PPM urmata de cod cifric, pentru activitatile desfasurate in unitatile de procesare a
laptelui si produselor lactate, urmate de codul cifric.

10. Literele EPC urmata de cod cifric pentru activitatile desfasurate in centrele de
marcare/ambalare a oualor.

11. Literele PPE urmata de cod cifric pentru activitétile desfasurate in unitatile de procesare a
oualor.

12. Literele RW urmata de cod cifric ,pentru activittile desfasurate in unititile de reambalare a
produselor de origine animala.

13. Literele PdP urmata de cod cifric, pentru activitatile desfasurate in unitatile de procesare a
mierii si a altor produse apicole.

Stabilirea numerelor de pe marcile de sanatate si identificare se va face conform
formatului:

XX 00000
unde;

XX- indicativul STSA(a raionului) conform HG 600 din 29.06.2018 privind organizarea si
funcionarea ANSA, care vor fi:
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AN — pentru STSA Anenii Noi

ED - pentru STSA Edinet (cu raza de acoperire si a raionului Briceni)

CH — pentru STSA Cahul (cu raza de acoperire si a raionului Vulcanesti)

CT - pentru STSA Cantemir (cu raza de acoperire si a raionului Leova)

CL — pentru STSA Calarasi (cu raza de acoperire si @ raionului Telenesti)
CS - pentru STSA Causeni (cu raza de acoperire si a raionului Stefan Voda)
CM — pentru STSA Cimiglia (cu raza de acoperire si a raionului Basarabeasca)
CR —pentru STSA Criuleni (cu raza de acoperire si a raionului Dubasari)
DR — pentru STSA Drochia

FR — pentru STSA Floresti (cu raza de acoperire si a raionului Soldanesti)
FL — pentru STSA Falesti (cu raza de acoperire si a raionului Glodeni)

HN — pentru STSA Hincesti (cu raza de acoperire si a raionului laloveni)

OC —pentru STSA Ochnita (cu raza de acoperire si a raionului Donduseni)
OR - pentru STSA Orhei (cu raza de acoperire si a raionului Rezina)

RS — pentru STSA Riscani

SR - pentru STSA Soroca

ST - pentru STSA Straseni

SG - pentru STSA Singerei

TR — pentru STSA Taraclia

UN — pentru STSA Ungheni (cu raza de acoperire si a raionului Nisporeni)
CO - pentru STSA Comrat (cu raza de acoperire si a raionului Ceadir-Lunga)
C — pentru STSA Municipiul Chisinau

BL — pentru STSA Municipiul Balti

00000 — numarul format din 5 cifre, atribuit de Directia sanitar-veterinara, siguranta si calitatea
produselor alimentare de origine animala din cadrul ANSA.

5. RESPONSABILITATI

Directia sanitar-veterinara, siguranta si calitatea produselor alimentare de origine animala
din cadrul ANSA, este responsabild de atribuirea numerelor, coordonarea marcilor de sinatate
si identificare precum si controlul asupra executarii prevederilor prezentei proceduri.

Atribuirea numerelor se va efectua in baza de registru unic (Anexa 1), inclusiv electronic, care
va fi mentinut in cadrul Directiei sanitar-veterinare, siguranta si calitatea produselor alimentare
de origine animala.
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Subdiviziunile Teritoriale pentru Siguranta Alimentelor sunt responsabile de mentinerea
evidentei marcilor de sanatate si identificare, precum si de supravegherea si controlul asupra
implementarii prezentei proceduri.

Medicii veterinari oficiali si inspectorii pe domeniul produselor alimentare de origine animala
din sectiile siguranta alimentelor de origine animald, din cadrul STSA sunt responsabili de
implementarea cerintelor prezentei proceduri.

6. DESCRIEREA PROCEDURII
6.1 Marca de sanatate

Produsele de origine animaléd definite la cap. Ill sunt admise pentru consumul uman
numai daca poartéd marca de sanatate sau marca de identificare in conformitate cu prezentul
capitol, care au fost obtinute in unititi autorizate sanitar-veterinar si sunt insotite de certificatul
sanitar- veterinar F2 national.

Produsele de origine animala definite la cap. III, obtinute in gospodariile populatiei pentru
consumul propriu, nu sunt supuse marcarii/identificarii in conformitate cu prevederile prezentei
norme sanitare veterinare.

Medicul veterinar de libera practica imputernicit:

1) trebuie sa supravegheze, in mod obligatoriu, aplicarea marcii de s&natate si marcile
utilizate;

2) trebuie sa se asigure, in special, cd marca de s3natate se aplicd numai carnii provenite de
la ungulate domestice, mamifere, vanat de crescatorie, altele decat animale lagomorfe, si vanat
salbatic mare, care au fost supuse inspectiei ante-mortem si post-mortem, in conformitate cu
prevederile Hotararii de Guvern nr. 1112/2010, pentru aprobarea Normei sanitare veterinare de
organizare a controlului specific oficial al produselor alimentare de origine animala si numai in
cazul in care nu exista motive pentru a se declara carmnea improprie pentru consumul uman.

(b) Marca de sanétate nu poate fi aplicats nainte de efectuarea expertizei sanitar-veterinare Si
rezultatele examenului trichineloscopic sa fie disponibile.

(3) Marca de sanatate se aplica pe suprafata extern3 a carcasei, prin stampilare cu tus sau
cu foc;

a) cele ce cantaresc mai mult de 65 kg trebuie s& fie marcate pe fiecare semicarcasa, cel putin
in urmatoarele locuri: fata externa a coapselor, zona lombaré, spate, piept si spata:

b) carcasele de miel, ied si purcel trebuie s& poarte cel putin doua stampile, una pe fiecare
parte a carcasei, spata si fata externa a pulpei;

c) celelalte carcase trebuie sa fie marcate cel putin in patru locuri, pe spata si pe fata externa
a pulpei, iar daca carcasele sunt transate in semicarcase, sferturi sau sase parti — pe fiecare
parte este aplicata o marca de sanatate;

Toate subproduse proprii pentru consum uman trebuie si fie marcate imediat, fie direct pe
produs, fie pe materialul de preambalare sau pe ambalaj. Marca de sanitate trebuie si fie
aplicata pe o eticheta fixata pe preambalaj sau pe ambalaj ori imprimat3 pe acesta.
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in cazul carcaselor de miei, iezi si purcei grasuni marca de sanétate se poate aplica si pe
o efichetd sau plachetd, cu conditia ca aceasta si nu poata fi reutilizabila, iar dimensiunile
acestora nu pot fi mai mici de 50 cm2:

Carnea transatd ambalata si organele ambalate trebuie si poarte o0 marca de sanatate,
care trebuie sa includ& numarul de autorizatie sanitar-veterinara al unitatii de transare in locul
celui al abatorului. Marca trebuie s3 fie aplicata pe eticheta fixatd pe materialul de ambalare sau
imprimata pe acesta, in asa fel incat aceasta sa fie distrusa atunci cand ambalajul este deschis.
Se admite ca marca de sdnatate si nu fie distrusa in cazul in care deschiderea ambalajului
presupune distrugerea acestuia;

Carcasele, semicarcasele, sferturile de carcase si portiunile de carcase pentru
comercializare se ambaleaza conform prevederilor Normei sanitar-veterinare privind conditiile
de sanatate pentru producerea si comercializarea carnii proaspete, dupad cum urmeaza:

a) sa indeplineasca toate conditiile de igiena;

b) sa nu afecteze caracteristicele organoleptice ale carnii

C) s& nu transmit& c&rnii mirosuri straine sau substante daunatoare sanatatii umane;

d) sa fie transparente si incolore;

e) sa fie destul de rezistente pentru asigurarea protectiei carnii in timpul transportarii i
manipularii;

f) ambalajele pot fi reutilizate ih cazul in care acestea sint confectionate din materiale
rezistente;

g) ambalajul trebuie sa fie intotdeauna marcat.

Comercializarea carnii se permite doar in stare refrigerati, congelata sau
congelata rapid.

(4) Marcarea se efectueazd sub responsabilitatea medicului veterinar oficial. Medicul
veterinar oficial pastreaza in conditii de siguranta, sub responsabilitatea proprie, instrumentele
destinate marcarii, pe care le preda personalului veterinar auxiliar la inceperea operatiunii de
marcare si numai in perioada necesara desfasurarii acesteia. Instrumentele se pastreaza in
cutii metalice, inchise cu sistem de sigurants. Cutia metalica se pastreaza intr-un dulap inchis
cu cheie. Predarea si primirea stampilelor se fac sub semnatura in registrul de evidenta destinat
monitorizarii migcarii stampilelor.

Marca de sanatate sau identificare trebuie sa fie lizibila, s3 nu se poata sterge si sa aiba
caractere usor descifrabile.

(5) Marca de sanatate se aplica si pe documentele comerciale insotitoare eliberate de
producator si pe certificatele sanitar-veterinare, in vederea asigurarii trasabilitatii
acestora.

Operatorii din lantul alimentar trebuie sa se asigure c& produsele obtinute si comercializate
catre consumatorul final nu prezinta risc pentru sinatatea publicd $i ca sunt indeplinite toate
conditiile stabilite de legislatia in vigoare referitoare la:

a) Etichetarea sau marcarea loturilor
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b) Asigurarea trasabilitatii

(1) Trasabilitatea produselor alimentare de origine animala se stabileste pentru toate etapele
lantului alimentar.

(2) Operatorii din businessul alimentar vor dispune de capacitati pentru a identifica orice
persoana de la care au fost aprovizionati cu alimente, cu orice animal de la care se obtin
produse alimentare. in acest scop, operatorii vor dispune de sisteme si de proceduri care permit
ca aceste informatii sa fie puse la dispozitia organului de control abilitat, la cerere.

(3) Operatorii din businessul alimentar vor dispune de sisteme si de proceduri pentru
identificarea persoanelor catre care au fost furnizate produsele lor. Aceste informatii sunt puse
la dispozitia autoritatilor competente, la cerere.

(4) Produsele alimentare care sunt introduse pe piata ori care urmeaza sa fie comercializate
in Republica Moldova se eticheteaza si se identifica, pentru a facilita trasabilitatea lor, prin
documente sau informatii adecvate, in conformitate cu cerintele specifice.

Marcile de sanatate vor fi compuse dupa cum urmeaza:
Marcile de sanatate nationale;
1. o stampila de forma ovald, de dimensiuni 6,5 cm latime si 4,5 cm inaltime in cazul carnii

obtinute Tn unitati autorizate ce poartd urmatoarele informatii cu caractere perfect lizibile:
Literele trebuie sa aiba o inaltime de 0,8 cm ,iar cifrele de 1,0 cm.

(a) in partea superioara: "MOLDOVA", sau codul ISO al tarii "MD", scris cu majuscule;

(b) Tn centru: Indicativul raionului/municipiului, urmat de codul cifric acordat de Directia sanitar-
veterinara, siguranta si calitatea produselor alimentare de origine animald din cadrul Agentiei
Nationale pentru Siguranta Alimentelor.

(c) in partea de jos: CONTROL SANITAR VETERINAR

(d) inaltimea marginii de 1,5 mm.

Marcile de sanatate pentru export;
(a) ovala, de dimensiuni 6,5 cm latime si 4,5 cm inaltime in cazul produselor de origine
animala.
(b) in partea superioara: - "MOLDOVA", sau codul ISO al tarii "MD", scris cu majuscule;

(c) In centru: - codul de cifre acordat de Agentia National4 pentru Siguranta Alimentelor.

(d) in partea de jos: - pentru Federatia Rusa, Bielorusia, Kazakhstan - ,,F[OCBETHAL3OP”
pentru alte tari ,, VETERINARY CONTROL”

(e) inaltimea marginii de 1,5 mm.

6.2 Marca de identificare a produselor de origine animala

Sub responsabilitatea medicului veterinar imputernicit, operatorii cu activitate in domeniul
producerii, procesarii, reambalarii, exportului produselor alimentare de origine animala sunt
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obligati sa Tsi identifice produsele obtinute cu o marca de identificare aplicata in conformitate cu
prevederile prezentei proceduri, si trebuie s3 dispuna masuri pentru a se asigura ca:

a) marca de identificare este aplicaté inainte ca produsul s paraseasca unitatea;

b) se aplicd o noua marca unui produs in cazul in care materialul de impachetare si/sau de
ambalare este indepartat ori produsul este prelucrat ulterior in unitate, caz in care noua marca
trebuie sa indice numarul de autorizare al unitatii unde au loc aceste operatiuni;

c) sunt elaborate si sunt implementate sisteme si proceduri pentru identificarea operatorilor
cu activitate in domeniul alimentar de la care au primit si carora le-au fost livrate produse de
origine animala.

d) Marca de identificare trebuie s fie lizibild, s& nu se poata sterge si sa aiba caractere usor
descifrabile. Aceasta trebuie sa fie clar vizibila pentru autoritatile competente.

(1) In functie de prezentarea diferitelor produse de origine animald, marca de identificare
trebuie sa fie aplicata pe materialul de ambalare sau pe materialul de impachetare.

(2) in cazul pachetelor ce contin carne trangata sau organe, marca de identificare trebuie s3
fie aplicata pe o eticheta fixata sau imprimata pe materialul de impachetare, in asa fel incat
aceasta sa fie distrusd cand pachetul este deschis. Aceasti conditie nu se impune daca
procesul de deschidere distruge materialul de impachetare. Atunci cand ambalajul ofera
aceeasi protectie ca materialul de impachetare, eticheta poate fi fixatd pe ambalaj.

(3) Pentru produsele de origine animala care sunt introduse in containere de transport sau in
pachete mari si sunt destinate pentru manipulare, procesare, ambalare sau impachetare
ulterioard in altd unitate, marca de identificare trebuie s3 fie aplicata la suprafata extern3 a
containerului, a materialului de impachetare sau pe ambalajele de transport.

(4) Eticheta produselor alimentare de origine animald expuse in vanzare cétre consumatorul
final, in toate cazurile trebuie sa contina obligatoriu si marca de identificare a intreprinderii unde
produsul a fost produs, procesat sau ambalat.

in acest caz, marca de identificare poate fi micsorata de cateva ori, insd marca de
identificare caracterele aplicate trebuie sa fie usor descifrabile, perfect lizibile cu ochiul
liber, inaltimea literelor si cifrelor nu trebuie sa fie mai mica de 1,2 mm.

Marca de identificare aplicatd intr-o unitate autorizatd, care desfasoara activitate in
Republica Moldova trebuie sa fie de forma:

1. o stampila de forma ovala, de dimensiuni 6,5 cm latime si 4,5 cm inaltime Tn cazul carnii
obtinute in unitati autorizate ce poarta urmatoarele informatii cu caractere perfect lizibile:
Literele trebuie sa aiba o inaltime de 0,8 cm ,iar cifrele de 1,0 cm.
(@) n partea superioara: "MOLDOVA", sau codul ISO al tarii "MD", scris cu majuscule;
(b) Tn centru: Indicativul raionului/municipiului, urmat de codul cifric acordat de Directia sanitar-
veterinara, siguranta si calitatea produselor alimentare de origine animal& din cadrul Agentiei
Nationale pentru Siguranta Alimentelor.
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() in partea de jos: CONTROL SANITAR VETERINAR
(d) indltimea marginii de 1,5 mm.

in mod obligatoriu, marca de identificare se va aplica si pe documentele insotitoare
eliberate de producator sau de citre medicul veterinar imputernicit la intreprindere( certificat de
calitate, certificat sanitar-veterinar). Controalele oficiale la operatorii economici din sectorul
alimentar vor include verificarea modului in care este organizata si mentinuta trasabilitatea la
unitatile acestora. Cerintele, care prevad obligativitatea operatorilor din sectorul alimentar de a
mentine un sistem de trasabilitate, sunt stipulate in legislatia nationala.

Articolul 15 al Legii nr. 113 din 18.05.2012 stabileste:

Operatorii din businessul alimentar vor dispune de capacitati pentru a identifica orice persoana
de la care au fost aprovizionati cu alimente sau cu orice substanta destinata sau prevazuta si
fie incorporata intr-un aliment. In acest scop, operatorii vor dispune de sisteme si de proceduri
care permit ca aceste informatii sa fie puse la dispozitia organului de control abilitat, la cerere.

Operatorii din businessul alimentar vor dispune de sisteme si de proceduri pentru identificarea
persoanelor catre care au fost furnizate produsele lor. Aceste informatii sunt puse la dispozitia
autoritatilor competente, la cerere.

Producatorii sectorului alimentar vor asigura evidenta pe loturi a produselor alimentare si a
materialelor in contact cu produsele alimentare.

Agentii economici din sectorul alimentar trebuie s3 dispuna de sisteme si de proceduri care
sa permita identificarea intreprinderilor carora le-au fost furnizate produsele lor si
sd puna informatia in cauza la dispozitia organelor de control si supraveghere de stat, la
solicitarea acestora.

Legislatia nationala obliga operatorii din sectorul alimentar s asigure identificarea alimentelor la
toate etapele circuitului lor: producerea, procesarea, depozitarea, importul, distributia si
comercializarea, dar verificarea de cétre ANSA a trasabilitatii pe intregul lant alimentar se
efectueaza doar in cazul investigatiilor asupra unui produs anume. Acest proces este descris in
Procedura PG-12/01: Actiunile intreprinse in cazul produselor alimentare neconforme.

6.3 Luarea deciziilor si raportarea

Dupa finalizarea verificarii privind identificarea produselor de origine animala, inspectorii
trebuie sa faca concluziile si s& ofere recomandari (daci este cazul) agentului economic
verificat. Eventualele recomandari si prescriptii vor fi indicate in actele de control dupa
finalizarea controlului la unitate in conformitate cu Legea nr. 131 din 08.06.2012 privind
controlul de stat asupra activitatii de intreprinzétor.

Inspectorii includ in actele de control informatia despre sistemul de trasabilitate existent la
unitate, despre neconformitatile depistate (unde este cazul) si despre masurile dispuse pentru
redresarea situatiei.
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In cazul neconformitatilor sistemului de marcare/identificare, inspectorii dispun masuri de
imbunatétire a sistemului, care sunt obligatorii pentru agentul economic. In acest sens inspectorii
indica clar masurile ce se impun pentru remedierea neconformitatilor depistate.

Daca sistemul de trasabilitate este absent si alimentele nu pot fi urmarite se vor aplica sanctiuni
sub forma de amendd conform Codului de Contraventional, iar in privinta produselor
nemarcate/neidentificate se aplicd Procedura Generald COD: PG-12/01"Actiunile intreprinse in
cazul produselor alimentare neconforme”.

Colorantii utilizati pentru marcarea de sanatate trebuie s3 fie avizati sanitar, in conformitate
cu Hotararea Guvernului 229 din 29.03.2013 pentru aprobarea Regulamentului sanitar privind
aditivii alimentari.

- E129 - Rosu Allura AC

- E133 - Albastru stralucitor FCF
- E155-Brun HT

Model de marca de sénatate nationala aplicati pe carcase de animale

*Ol.nov‘

C 00000

6,5cm X 4,5cm

Marca de sanatate utilizatd in cazul exportului in Federatia Rusa se va aplica in
conformitate cu legislatia tarii de destinatie a produsului.

6,5cm X 4,5cm



PROCEDURA SPECIFICA Cod: PS/SA-PA-05/01
SR, Editia 1

S MARCAREA CARNIL APLICAREA [} =&
MARCII DE SANATATE SI DE

L VANGAY |
W s IDENTIFICARE PE PRODUSELE | >%- 0T 01
“wenr” | ALIMENTARE DE ORIGINE ANIMALA | Pagina 17 din 24

Modelul marcii de sanatate pentru marcarea cirnii obtinute in unitati autorizate pentru
export in alte tari

“OLDOV4
C 00000

TERINARY CONTROL

6,5cm X 4,5cm

Model de marca de identificare nationala aplicata pe eticheta produselor alimentare de
origine animala

C 00000

QATROL AR VR

Modelul marcilor de sanétate speciale.

in cazul suspiciunii ori confirmarii a unor boli transmisibile a
animalelor, supuse declararii obligatorii specificate la pct. 3, cap. Il a
Hotararii Guvernului nr. 1374 din 20.12.2016 si a Hotararii Guvernului nr.
1408 din 10.12.2008, cap. Il Cerinte de sinitate animali aplicabile tuturor
etapelor de producere, procesare si distributie

1. Agentii economici din domeniul industriei alimentare asigura respectarea cerintelor
sanitar-veterinare pe parcursul tuturor etapelor de producere, procesare si distributie a
produselor de origine animala, in scopul neadmiterii raspindirii bolilor transmisibile la animale, in
conformitate cu prevederile de mai jos:

produsele de origine animal& vor fi obtinute de la animale care:
a) indeplinesc conditiile de sinitate a animalelor;
b) nu provin dintr-o exploatatie, unitate, dintr-un teritoriu sau dintr-o parte a unui
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teritoriu supus unor restrictii de sanatate animals aplicabile animalelor si produselor de
origine animala;

¢) in cazul carnii sau produselor din carne, nu au fost tiiate intr-o unitate unde au fost
prezente n timpul taierii sau al procesului de productie animalele infectate ori suspectate de a fi
infectate cu una dintre bolile mentionate (pesta porcind clasica, pesta porcini africana,
febra aftoasa, pesta aviara, boala Newcastle, pesta bovina, pesta micilor rumegatoare,
boala veziculoasid a porcului, bolile pestilor), carcase sau parti de carcase ale acestor
animale, in afara cazului in care aceste suspiciuni au fost excluse;

d) in cazul animalelor si al produselor de piscicultura sint conforme cu cerintele
sanitar-veterinare privind domeniul vizat.

2. Agentia Nationald pentru Siguranta Alimentelor (in continuare — Agentia) poate
autoriza producerea, procesarea si distributia produselor de origine animala care provin dintr-un
teritoriu sau dintr-o parte a unui teritoriu supus unor restrictii de sanatate animala, dar care nu
provin dintr-o exploatatie care este infectata sau suspecta de a fi infectatd, cu conditia ca:

1) inainte de a fi supuse tratamentului mentionat Tn prezentul punct, produsele au fost
obtinute, manipulate, transportate si depozitate separat sau in perioade diferite, fatd de
produsele care indeplinesc toate conditiile de sanatate, iar conditille pentru transportul supus
restrictilor de sanatate animala in afara teritoriului s3 fie aprobate de catre autoritatea sanitar-
veterinara competenta:

2) produsele sa fie supuse tratamentului, astfel incit sa fie eliminate problemele de
sanatate animala vizate;

3) tratamentul s& se aplice la o unitate aprobat in acest scop de catre Agentie.

Tratamente privind eliminarea anumitor riscuri
prezinta carnea si laptele

pentru sadndtatea animalad pe care le

Nr. Denumirea tratamentului Boala
d/o Boala
lp?s:tc?nﬁ vezi€u- ::sf-::ﬁ:nﬁ Pes?au Boala Pe's.ta Pesta micilor
Fehrav clasica | 10asd  a africang | POvind |Newcastle | aviara rumegitoare
aftoasd porcului
1 2 3 4 5 6 i 8 9 10
CARNEsi (produse de origine animali

i Tratament termic in recipient|+ + + + + + +
ermetic (valoareca Fo egald sau mai
mare de 3,00) * *

2 Tratament termic la o temperaturd|+ + + 0 + + +
minimd de 70°C care trebuie atinsa
uniform in toatd camea tratat

2" |Prelucrarea termica indelungata a
carnii dezosate si degresate, cul+ 0 0 0 0 0 0
supunerea €i la un tratament termic
care garanteaza o temperaturda
internd de minimum 70°C timp de
minimum 30 minute

33 Tratament termic la o temperatura|+ + + - - + &
minimi de 80°C care trebuic atinsi
uniform in toati carnea tratata

4, Tratament termic 1n recipient|+ = + + + +
ermetic la o temperaturd de cel putin
60°C timp de cel putin 4 ore;
temperatura internd trebuie si atinga
cel putin 70°C timp de 30 de minute
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5 Fermentare naturald si maturare timp|+ + - + - 0 0 0
de cel putin noud luni pentru carnea
dezosatid, pind la obtinerea
urmatoarelor valori caracteristice:
aW mai mica sau egald cu 0,93 sau
pH mai mic sau egal cu 6,0

6. Tratament identic cu cel descris la+ + + 0 0 0 0 0
punctul 5, insd carnea poate conine
si oase*
7. Tratamentul salamului + + + 0 + 0 0 0
8. Pentru jambon si spiniri, tratament|( 0 0 + 0 0 0 0

prin fermentare si maturare naturald
timp de cel putin 190 de zile pentru
jamboane §i 140 de zile pentru
spindri

9. Tratament termic ce garanteazi o|+ 0 0 0 0 0 0 +
temperaturd internd de cel pufin
65°C in cursul perioadei necesare
pentru obtinerea unei valori de
pasteurizare (vp) mai mare sau egald
cu 40

LAPTE si produse lactate (inclusiv smintini) destinate consumului uman

10.  [Temperaturd ultrainaltd (UHT) (UHT |+ 0 0 0 0 0 0 0
= tratament minim la 132°C timp de
cel putin o secundi)

11.  |In cazul in care laptele are un pH[+ 0 0 0 0 0 0 0
mai mic de 7.0, temperaturi inalta
simpld - pasteurizare de scurti
duratid (HTST)

12, |in cazul in care lapteic are un pH|+ 0 0 0 0 0 0 0
mai mare sau egal cu 7,0 -
pasteurizare dubla HTST

Note:

+: Eficacitate recunoscuti.

0: Eficacitate nerecunoscuta,

* Trebuie luate toate misurile necesare pentru a se evita contaminarea incrucisati.

**: Fy este efectul letal calculat pentru sporii bacterieni. O valoare F, de 3,00 inseamna ca punctul cel mai rece din produs a fost tratat suficient pentru a se obtine acelagi efect letal
ca

cel de la o temperatura de 121 "C (250 °F) in 3 minute la o incilzire §i 0 racire instantanee.

3. Produsele de origine animald destinate consumului uman sunt supuse certificarii
sanitar-veterinare.

La intrarea sau la iesirea produselor de origine animala, pe certificatul de Tnsotire a
transportului de produse de origine animal3, trebuie s3 figureze semnétura medicului veterinar,
imputernicit cu dreptul de eliberare a certificatului sanitar-veterinar si trebuie sa poarte o
stampila oficiala, aplicata pe fiecare foaie din certificat, daca acesta este compus din mai multe
foi.

4. Agentia efectueaza controale oficiale ale produselor de origine animald in
conformitate cu Norma sanitar-veterinara privind controalele sanitare veterinare aplicabile
comertului cu animale si produse de origine animald, aprobata prin Hotarirea Guvernului nr.
1243 din 15 noiembrie 2007.

in situatii exceptionale porcii pot fi transportati direct in alte cladiri localizate in raza zonei
de protectie, cu conditia sa fie efectuata:

o inspectie a tuturor porcilor din exploatatii;

0 examinare clinica a porcilor ce urmeaza sa fie mutati, cu rezultate negative, precum
si identificarea fiecarui porc;
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b) marcarea si tratarea carnii provenite de la porcinele mentionate conform legislatiei
specifice cu privire la problemele de sinatate ce afecteazi comertul cu carne proaspéata in
unitatea desemnaté de autoritatea competents, aceasta fiind trimis3 catre unitatea mentionata,
cu conditia ca transportul s4 fie sigilat inainte de plecare si sa ramina sigilat pe tot parcursul
transportului, insotitd de o justificare adecvata.

Marci de sanatate utilizate in situatii speciale:

a) Marca de sanatate speciala pentru carnea si produsele care provine dintr-un teritoriu
sau o parte a unui teritoriu care nu respects in totalitate conditiile pertinente de sanatate
animala, urmeaza sa fie supuse tratamentului sa fie clar identificate si pentru eliminarea
anumitor riscuri pentru sanatatea animal pe care le prezinta carnea si laptele supuse analizelor
in conformitate cu anexa la prezenta Norma sanitar-veterinara;

marca de sanatate pentru carnea proaspata trebuie si poarte o cruce pe diagonalg,
constituitd din doua linii drepte care se intersecteazi la centrul stampilei, dar permitind
informatiei din cadrul acesteia sa ramina lizibila:

marca poate fi aplicata, de asemenea, folosindu-se o singura stampila ovald, cu latimea de
6,5 cm si indltimea de 4,5 cm, iar pe marca trebuie sa apara, intr-o forma perfect lizibil,
urmatoarele informatii:

a) In partea superioara si partea inferioard — numele sau codul 1SO al Republicii Moldova cu
majuscule: MD;

b) in partea centrald — numaérul de aprobare veterinars a abatorului;

c) doua linii drepte, aplicate diagonal, care se intersecteaza in centrul stampilei, astfel incit
informatiile de pe stampila sa nu fie acoperite; literele trebuie s3 fie de cel putin 0,8 cm inaltime,
iar cifrele — de cel putin 1 cm Tnaltime. Marca trebuie s fie aplicata sub supravegherea directa a
medicului veterinar oficial care controleaz& implementarea cerintelor de sanatate animala;
Marca trebuie aplicatd sub supravegherea directd a medicului veterinar oficial care controleazs
punerea in aplicare a dispozitiilor de sanatate animala.

Modelul marcii de sanatate speciald pentru carnea care provine dintr-un teritoriu sau o
parte a unui teritoriu care nu respecti in totalitate conditiile pertinente de sanatate
animala
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Carnea provenita de la animalele tiiate de necesitate in afara abatorului trebuie sa poarte
0 marca speciala de sanatate, de forma dreptunghiulara, cu dimensiunile de 6 cm/4 cm, cu
urmatoarele ininscriptii:

1. in partea superioara: "MOLDOVA", cu majuscule;

2.in centru: numérul de autorizare al unitatii in care a fost efectuats inspectia post-mortem;

3. in partea inferioard: cu majuscule, "NECESITATE".

Literele trebuie s& aiba o inaltime de 0,8 cm, iar cifrele, de 1 cm.

MOLDOVA
C 00000

NECESITATE

in cazul carnii improprii pentru consumul uman se aplicd o stampild de forma
triunghiulara, cu latura de 6 cm, care are inscris in centru, cu majuscule, "CONFISCAT" si in
centru numarul de autorizare al unitati in care a fost efectuats inspectia post-mortem,
dimensiunea literelor fiind de 1cm.

CONFISCAT
C 00000

6.4 Dispozitii finale

Confectionarea marcii de sanétate/identificare intra in responsabilitatea operatorului economic
din domeniul alimentar.

in cazul in care unitatea isi schimba obiectul de activitate sau cand autoritatea veterinara
competenta dispune retragerea marcii de sanatate/identificare, operatorul este obligat sa
anunte autoritatea veterinara competenta si sa predea marca de sanatate/identificare.
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Certificarea exporturilor de produse de origine animald se realizeazd numai dupa obtinerea
acordului scris din partea Agentiei Nationale pentru Siguranta Alimentelor si in baza
certificatelor de sa&natate stabilite de autoritstile veterinare din tarile importatoare.

Marca de sanatate utilizatd in cazul exportului se va aplica in conformitate cu legislatia tarii de
destinatie a produsului.

Utilizarea sau aplicarea pe produse sau pe documentele finsotitoare a unor marci de
sanatate/identificare false sau care au fost retrase de autoritatea veterinard competenta se
pedepseste conform legislatiei in vigoare.

7. inregistrari

7.1 Registrul de evidentd a marcilor de sanatate si de identificare in cadrul Directiei sanitar-
veterinare, siguranta si calitatea produselor alimentare de origine animala din cadrul ANSA —
formular cod: REMSI DSVSCPAOA- 8.4

7.2 Registrul evidentei marcilor de sdnatate si de identificare Tn cadrul STSA din cadrul ANSA —
formular cod: REMS| STSA- 8.4

8. Anexe
Anexa 1 Registrul de evidentad a marcilor de sanatate si de identificare in cadrul Directiei
sanitar-veterinare, siguranta si calitatea produselor alimentare de origine animala din cadrul
ANSA - formular cod: REMSI DSVSCPAOA- 8.4
Anexa 2 Registrul evidentei marcilor de sanatate si de identificare in cadrul STSA din
cadrul ANSA — formular cod: REMSI| STSA- 8.4
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Anexa 1

Registrul de evidentd a marcilor de sinitate si de identificare in cadrul Directiei
si calitatea produselor alimentare de origine animala din

sanitar-veterinare, 5|guranta

cadrul ANSA
Nr | Numarul Data Denumirea | Adresa Tipul de | Indicativul | Numarul
autorizatiei | eliberdrii | operatorului | unititii de | activitate | raionului | unic
sanitar- din producere, | conform atribuit
veterinare domeniul date de | procedurii de
de alimentar contact ANSA
functionare format
din 5
cifre
1
2
3
FORMULAR Cod: REMSI DSVSCPAOA- 8.4 Editia 1/04.2019 Pag 1/1




Registrul evidentei
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Anexa 2

marcilor de sédnitate si de identificare in cadrul STSA din cadrul

ANSA
Nr | Denumirea Numarul Data Adresa Marca de sanatate sau identificare
operatorului din | autorizatiei eliberarii unitatii  de
domeniul sanitar- producere
alimentar veterinare
de
functionare
1
2
3
FORMULAR Cod: REMSI STSA-8.4 Editia 1/04.2019
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