Anexa nr.
la Ordinul ANSA nr. 78 din 08.07.13

AGENTIA NATIONALA PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR

Directia teritoriala pentru Siguranta Alimentelor

PROCES-VERBAL DE CONSTATARE
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Directiei teritoriale pentru Siguranta Alimentelor :

In urma controlului efectuat 1a UNIALEA ............cc.ovveeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e situata 1n
................................. s S ey N, Bl TaTON,
MUNICIPiU.....cccceeeevvenennnn...., cod unic de inregistrare (CUI) ....cooovviiiiiiiiiiiicn, ,
............................................... in prezenta domnului/doamnei ....................., in calitate de...............

.................................................. am constatat urmatoarele:

Cerintele generale in conformitate cu HG 412 din 25.05.2010
Proiectarea, designul, constructia, localizarea si marimea obiectivelor din domeniul alimentar trebuie:
a) sd permita intretinerea , igienizarea si/sau dezinfectia adecvata, pentru a se evita ori a reduce la minimum

efectuarea igienica a tuturor actiunilor;

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

b) sa fie astfel incit sa protejeze impotriva acumularii de murdarie, contactului cu materiale toxice, caderii de
particule in alimente si formarii de condens sau de mucegaiuri pe suprafete;

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

C) sd permitd aplicarea bunilor practici de igiend pentru alimente, inclusiv protectia impotriva contaminarii si,
in special, controlul daunatorilor; (ECHIPAMENT DE PROTECTIE CURAT SI COMPLET)

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

d) si ofere, dupa caz, conditii adecvate de manipulare si depozitare a alimentelor,la o temperatura controlata,
sa fie de capacitate suficientd pentru mentinerea produselor alimentare la temperaturi corespunzatoare si sa fie
proiectate pentru a peremite ca aceste temperaturi sa fie monotorizate si, dupa caz, sa fie Inregistrate.

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

(3) Trebuie si fie disponibil un numar adecvat de toalete conectate la un sistem eficient de canalizare .
Toaletele nu trebuie si comunice direct cu spatiile in care sunt manipulate alimentele.

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

(4) Trebuie sa fie disponibil un numaér corespunzitor de spalitoare, amplasate si concepute in mod
adecvat pentru curatarea miinilor.Trebuie sa asigure lavuare pentru curatarea miinilor, previzute cu apa
curenta calda si rece, cu materiale pentru spalarea miinilor si pentru uscarea igienicd. Atunci cind este necesar,
unitatile pentru spalarea alimentelor trebuie sé fie separate de cele pentru spalare miinilor.




Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

(5) Trebuie sa asigure mijloace potrivite si suficiente pentru ventilatie naturali sau mecanica.Trebuie sa
fie evitat fluxul mecanic de aer dintr-o zona contaminata cétre o zona curati. S istemele de ventilatie trebuie sa fie
construite astfel Incit sa permita ca filtrele si altele componente ce necesita curatare sau in inlocuire sa fie usor
accesibile.

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

(6) Grupurile sanitare trebuie s aiba ventilatie naturali sau mecanica.

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

(7)  Obiectivele din domeniul alimentar trebuie sa aiba iluminare naturala si/sau artificiali.

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

(8) Facilitatile pentru drenaj trebuie sd fie adecvate destinatiei de utilizare. Acestea trebuie sa fie concepute si
construite in asa fel Incit sa evite riscul de contaminare. Atunci cind canalele de drenaj sunt deschise total sau
partial, acestea trebuie sa fie concepote pentru a se asigura ca nu se scurg deseuri dintr-0ozond contaminata spre sau
intr-o zona curata, in special in zona in care sunt manipulate alimente ce pot sd prezinte un risc ridicat pentru
consumatorul final.

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

(9) Dupa caz trebuie s fie asigurate vestiare pentru personal.

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

(10) Agentii de curatare si substantele dezinfectante nu trebuie sa fie depozitate in zone unde se
manipuleaza alimente.

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

Cerintele speciale in conformitate cu HG 412 din 25.05.2010

a) suprafata pavimentului trebuie sa fie sustinuta in bune conditii de intretinere si sa fie usor de curitat, si
dupa caz, de dezinfectat. Acesta necesita utilizarea unui material impermiabile, nonabsorbante, lavabile i netoxice,
cu exceptia cazului in care operatorii cu activitate in domeniul alimentar pot dovedi autoritatii responsabile ca alte
materiale sunt corespunzitoare. Dupi caz, pavimentul trebuie sa permita drenajul adecvat al suprafetelor;

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

b) suprafetele peretilor trebuie sa fie mentinute in conditii bune de intretinere si sa fie usor de curatat, si dupa
caz, de dezinfectat. Acesta necesita utilizarea unui material impermiabile, nonabsorbante, lavabile si netoxice,
precum si o suprafatd netedd pina la o Indltime adecvata efectuarii diferitor operatiuni, cu exceptia cazului in care
operatorii cu activitate in domeniul alimentar pot dovedi autoritatii responsabile cd alte materiale sunt
corespunzatoare.

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare
C) Plafoanele sau, acolo unde nu exista plafoane, suprafata interioara a acoperisului
Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

d) Ferstrele si altele deschizituri trebuie sa fie construite pentru a preveni acumularea de murdarie.Cele ce
pot fi deschise catre mediul exterior trebuie, dupa caz sa fie echipate cu plase impotriva insectelor,ce pot fi usor
demontate pentru curdtare .Atunci cind deschiderea ferestrelor ar avea ca rezultat contaminarea, ferestrele trebuie
safie inchise si fixate in timpul productiei;

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare




e) Usile trebuie sa fie usor de curitat, iar atunci cind este necesar, de dezinfectat. Pentru aceasta este necesara
utilizarea de suprafete netede si neabsorbante,cu exceptia cazului in care operatorii In domeniul alimentar pot dovedi
autoritatii competente cd alte materiale utilizate sunt corespunzatoare,

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

f) Suprafetele,incluzind suprafetele echipamentelor,din spatiile in care sunt manipulate alimente si, in special,
suprafetele ce intra in contact cu alimentele trebuie sa fie mentinute in stare bund intretinere si trebuie sa fie usor de
curatat, iar atunci cind este necesar, de dezinfectat. Pentru aceasta este necesard utilizarea materialilor netede,
lavabile rezistente, rezistente la coruziune si netoxice, cu exceptia cazului in care operatorii cu activitate in domeniul
alimentar pot dovedi autoritatii responsabile ca alte materiale sunt corespunzatoare.

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

(3) Trebuie sa fie asigurate facilititi adecvate, dupa caz, pentru curitarea, dezinfectia si depozitarea
ustensilelor si a echipamentelor de lucru. Aceste facilitati trebuie sa fie construite din materiale rezistente la
coroziune, sa fie usor de curatat si sa fie aprovizionate in mod adecvat cu apa fierbinte si rece.

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

cu HG 412 din 25.05.2010, Ghidurile de bune practici

Q) ecarisarea corespunzitoare si inliturarea corespunzitoare a deseurilor si a gunoiului;

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

h) masuri de protectie pentru prevenirea introducerea de boli contagioase transmisibile la oamini prin
consum de alimente si orice obligatie de a notifica autorititii competente despre acestea;

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

i) proceduri, practice si metode pentru a se asigura ci alimentele sunt produse, manipulate,
inpachetate, depozitate si transportate in condisii corespunzitoare de igiena, incluzind igienizarea si controlul
daunétorilor eficiente;

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

j) maisuri legate de intocmirea si pistrarea documentelor si evidentelor. (AMC, instruire, igienizare,
autocontrolul, igiena personalului, calitatea apei, calitatea la furnizor, etc)

Corespunzator Necorespunzator Alte precizare

in urma celor constatate si in conformitate cu legislatia specificii in vigoare se aplici urmitoarele misuri si
recomandari-se vor specifica expres prevederile actelor normative care nu au fost respectate:

Unitatea nu corespunde cerintelor HG 412 din 25.05.2010

Se dispune lichidarea stocurilor existente la data de ........cccoooeviiiiiiiiieeiericieeee e, pind la data de
; se suspenda activitatea

conform HG 412 din 25.05.2010 privind aprobarea Regulilor generale pentru igiena produselor alimentare.
La finalizarea lucrdrilor de remediere a deficentilor, prezentantul legal al unitatii solicitd in scis la Directia
teritoriald pentru siguranta raionald-municipald, reverificarea unitatii.

Unitatea corespunde cerintelor HG 412 din 25.05.2010

Produsele se vor inregistra catre:
-direct de 1a 10CUl de ODLINETE. .......coiviiiiiiiiiiiee ettt srne e

-catre alte unitati....................
-valorificarea in tirguri, piete, expozitii, sarbatori




- Mentionez, ca 1n unitate lucreaza un nr de

- materiale prime provin din..........ccocevevveieieiinenns

- sursa de apa

Prezentul proces verbal de constatare contine
ramine la

pagini si a fost intocmit in doud exempalre, dintre care unul

Medici veterinari oficial/Inspectori

Propietar/Reprezentantul legal al unitatii,




